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Com a volta de Sol à 
banda, Pedro teme que 
Vicki revele seu segredo 
para Karina. Jade provo-
ca Bianca, que destrata 
João. Jade fica sabendo 
que Bianca pagou Pedro 
para namorar Karina. 
Henrique comemora o 
fim do namoro de Bianca 
e Duca. viajar. Gael é 
solidário com a dor de 
Duca. 

Malagueta diz a Maria 
Pia que não imagina-
va que Eric gostasse 
tanto de Luiza a ponto 
de não se interessar por 
Ulla. Timóteo chanta-
geia Malagueta. Antônia 
desconfia da relação 
de Expedito e Siqueira. 
Maria Pia flagra Athaíde 
com Ulla. Adriano decide 
se hospedar no Carioca 
Palace para passar 
uma noite com Sabine.

Maria Marta sonha 
com José Alfredo. 
Danielle comemora o 
fim de seu casamento. 
Orville não consegue 
encontrar Salvador. 
Maria Ísis passa mal 
durante o trabalho. 
José Alfredo desmaia 
dentro do caixão. 
Alfredo.

Raquel finalmen-

te engravida e dá à luz 

José. Isaque fica triste 

depois da conversa com 

Esaú. Jacó se desespera 

ao notar que foi engana-

do por Labão. Rebeca 

e Isaque se preocupam 

com Esaú.

Dagoberto decide 
contar a verdade para 
Andrea, que não reage 
bem. Inês aconselha 
e acalma a irmã de 
Sophia. André diz sentir 
falta de Jade, mas res-
salta que quer o melhor 
para ela. passa. A obra 
do restaurante segue 
firme. Dagoberto cuida 
de Andrea.

Pedro disfarça sua 
presença na casa de 
Luísa, e Thereza des-
confia. Zayla provoca 
Pilar. Dolores e Eudoro 
sofrem com a ausên-
cia de Pilar. Cândida 
consulta os búzios 
para Pilar. Pilar defen-
de Samuel de Borges. 
Zayla afirma a Cândida 
que se casará com 
Samuel. 

Resumo das NovelasINGREDIENTES
3 xícaras (de chá) 

de farinha de trigo
1/2 xícara (de chá) 

de açúcar
2 colheres (de 

sopa) de margarina 
sem sal

1/2 xícara (de chá) 
de leite

15 gramas de fer-
mento biológico

2 ovos
MODO DE 

PREPARO
Dissolva o fermen-

to no leite morno e 
depois acrescente 
os ovos, o açúcar, 
a margarina e, aos 
poucos, a farinha de 
trigo.

Manuseie a massa 
até que fique homo-
gênea e firme. Deixe 
a massa descansar 
até dobrar de volu-
me.

Abra a massa em 
superfície lisa e enfa-

rinhada.
Com cortadores ou 

com auxílio de copo 
faça círculos de 8 cm 
de diâmetro.

Com cortador 
ou copo pequeno/
menor, retire o centro 
do círculo para for-
mar as rosquinhas.

Coloque-as em 
uma assadeira/tabu-
leiro untada com 
margarina e deixe 
crescer novamente.

Leve ao forno 
e asse durante 30 
minutos aproximada-
mente.

Espere esfriar e 
corte-as ao meio.
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