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Wallace, Sol e Jeff 
tentam ajudar Mari, que 
sente fortes contrações. 
Duca pede que Henrique 
se afaste dos assuntos 
da academia. Mari dá à 
luz. Carlos chega para 
levar Mari e o bebê para 
o hospital. Pedro garante 
a Karina que conseguirá 
enganar Gael para pas-
sar seu aniversário com 
a namorada.

Flávio entende que 
Pedrinho não o reco-
nheceu. Nelito descobre 
que um carrinho de chá 
do hotel desapareceu e 
avisa a Douglas. Dilson 
leva Dom a um baile 
funk. Eric diz a Douglas 
que quer contratar 
Rúbia para a inaugura-
ção do Carioca Palace.

Cora usa o anel de 
José Alfredo. Maria Ísis 
conversa com Maria 
Marta. Antoninho elo-
gia os desenhos de 
Orville. José Alfredo lê 
uma notícia sobre José 
Pedro e fica indignado. 
Bruna ouve Danielle 
conversando com 
Maurílio.

jacó avista o exército 

de Deus, teme a presen-

ça de Esaú e é avisado 

que se chamará Israel. 

Emoção em um reencon-

tro familiar.

Os estudantes 
se preparam para o 
casamento coletivo. 
Mariinha se emociona 
ao ver Gabriela vestida 
de noiva. Bruno deixa 
a prisão. A perícia do 
celular de Sophia é 
concluída. André mos-
tra o papel para Graça e 
Edevaldo verem quem 
matou Lara. Sophia 
pede para o advogado 
chamar Antonio.

Luísa sofre, mas 
resiste às declara-
ções de Pedro. Pilar 
e Justina agradecem 
as atitudes de Luísa. 
Lupita vigia Samuel 
a mando de Borges. 
Quinzinho decide 
falar com Pedro ao 
saber que não ganha-
rá a indenização pela 
demolição da taberna.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

1 lata de creme de 
leite

1 lata de milho 
verde

1 copo de requei-
jão cremoso

100 g de azeitona 
sem caroço

2 peitos de frango 
desfiados

200 g de mussare-
la fatiada

100 g de batata 
palha

1 xícara de água
1 pitada de sal

MODO DE 
PREPARO

Bata no liquidifica-
dor o milho, o requei-
jão, o creme de leite 
e a água.

Refogue o creme 

do liquidificador com 

o frango desfiado, as 

azeitonas e o sal até 

ficar com uma textu-

ra espessa.

Coloque o refoga-

do numa assadeira, 

cubra com mussare-

la e espalhe a batata 

palha por cima.

Leve ao forno até 

borbulhar.

Sirva com arroz 

branco.
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