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Lobão conta para Luiz 
que descobriu um segre-
do de Gael com sua filha 
Karina. Nat comemora a 
entrada no esquema de 
Lobão para disputar o 
campeonato e anuncia 
a Duca. Pedro e Karina 
se preparam para acam-
par na fábrica. Gael e 
Dandara jantam juntos.

Agnaldo fica decepcio-
nado com Sandra Helena 
e Wanderley e prefere 
não escutar as explica-
ções da namorada e do 
irmão. Antônia passa o 
dia na festa de máscaras 
do Carioca Palace para 
observar o movimento do 
hotel. Canivete informa 
a Timóteo que a polícia 
está de olho nele. Eric 
convida Malagueta para 
trabalhar na empresa.

Josué vê Maria Clara 
se aproximando com 
seu carro. José Alfredo 
leva Maria Ísis para 
seu esconderijo. Maria 
Clara conta para Maria 
Marta o que aconte-
ceu com Maria Ísis. 
Cristina procura José 
Alfredo e conta sobre 
a ameaça de Maria 
Marta. Salvador muda 
sua pintura por causa 
de Helena. 

Jacó sofre com a parti-

da de um de seus filhos. 

Simeão e Levi cometem 

uma atrocidade.

Vitor pergunta para Pati 
se ela acha que Lopo tem 
envolvimento no sequestro 
de Nininha. Gabi encon-
tra Raquel na cozinha e 
tasca um beijo nela. Júlio 
leva Diana para casa. 
Júlio beija Diana no carro, 
enquanto Barroso se apro-
xima apontando uma arma 
engatilhada. No meio do 
beijo, Júlio vê Barroso e 
grita para Diana agachar.

Thereza sofre com 
a decisão de Luísa, e 
Celestina tenta confortar 
a imperatriz. Nélio pede 
ajuda a Eudoro para encon-
trar Tonico. Pedro celebra 
a permanência de Luísa 
no Brasil. Quinzinho com-
pra um imóvel sem saber 
que está fazendo um mau 
negócio. Pilar confronta a 
Madre Zoé para cuidar de 
um menino. 

Resumo das Novelas
INGREDIENTES
1 pacote de bolacha mai-

zena ou bolacha champag-

ne

1 lata de leite condensa-

do

1 caixinha de creme de 

leite

1 lata de leite comum

2 gemas peneiradas

1 colher (sopa) de farinha 

de trigo ou maisena

2 xícaras (chá) de moran-

go

1 colher (chá) de bauni-

lha

morango e chantilly para 

decorar

MODO DE PREPARO
Em uma panela, coloque 

o leite condensado, o leite 

(reserve um pouco para dis-

solver o trigo), as gemas 

peneiradas levemente bati-

das, a baunilha e a farinha 

misturada no leite reserva-

do.

Mexa até engrossar 

(engrossou em 15 minuti-

nhos, mas não pode parar 

de mexer).

Desligue o fogo e junte o 

creme de leite com o soro.

Se necessário, bata o 

creme no liquidificador para 

desmanchar possíveis boli-

nhas que se formam no 

creme.

Em um refratário, colo-

que na seguinte ordem: 

uma camada de bolacha 

(passe as bolachas no leite 

com açúcar rapidamente), 

uma camada de morangos 

picados, metade do creme.

Repita as camadas termi-

nando com o creme.

Decore a seu gosto, com 

morangos e chantilly.
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