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Os professores da 
Ribalta insistem para 
que Bianca faça a peça. 
Lucrécia afirma a Jade 
que está decepciona-
da com a leviandade 
da filha. Cobra termina 
o relacionamento com 
Jade. Duca confronta 
Lobão e Cobra. Bianca 
entra no palco. ter cuida-
do com Karina

Luiza avisa a Pedrinho 
que a polícia recupe-
rou uma das malas 
com o dinheiro dele. 
Sandra Helena informa 
a Agnaldo que Júlio se 
entregou à polícia. Eric 
diz a Júlio que descobrirá 
quem roubou o dinheiro 
com ele. Sandra Helena, 
Malagueta e Agnaldo 
se sentem aliviados 
ao saber que Júlio não 
os entregou à polícia.

Maria Marta faz um 
acordo com Cora para 
descobrir o esconderijo 
de José Alfredo. Xana 
aconselha Vicente a 
escolher entre Cristina 
e Maria Clara. Enrico 
vê Maurílio e Danielle 
juntos no hotel. Bruna 
sai do hotel sem que 
sua mãe a veja. Xana 
ouve Naná falando 
com Antônio. 

A novela passa para 
a sua última fase, deno-
minada “José”. A manei-
ra como Jacó trata José 
incomoda seus irmãos, 
principalmente Simeão. 
Eles se juntam para 
maltratar José e revol-
ta Jacó. O faraó recebe 
uma mensagem miste-
riosa.

Lopo ataca Felipe com 
socos e pontapés. Pati con-
segue separar os dois e 
deixa Felipe ir embora. Hélio 
diz para Teresa que quer 
algo sério com ela. Velho 
Gui, já no hospital, perde os 
sentidos. Médico acha que 
velho Gui teve uma obstru-
ção. O médico avisa que não 
houve nada sério com Velho 
Gui. Vitor discute com Lopo 
e ameaça deserdá-lo. Júlio 
consegue pegar a cobra.

Teresa questiona Pedro 
sobre a presença de Luísa 
em sua viagem. Pilar acon-
selha Samuel a deixar a 
casa de Olu para se afas-
tar de Zayla. Luísa afirma 
a Teresa que preza o bem 
de sua família acima de 
tudo. Samuel se muda, e 
Zayla acredita que o rapaz 
tenha sentimentos por ela. 
Nélio se prepara para visi-
tar seus pais. 

Resumo das Novelas
INGREDIENTES
12 drumetes de 

frango (coxinha da 
asa)

sal e pimenta a 
gosto

1 colher de sopa 
de azeite

1/2 limão
1 cebola
3 dentes de alho 

picadinhos
farinha de trigo 

(o quanto baste 
para empanar)

cebolinha picadi-
nha (a gosto)

óleo para fritar

MODO DE 
PREPARO

Tempere o fran-
go com sal, azei-
te, limão, cebola, 
alho, pimenta e um 
pouco da ceboli-
nha.

Pegue um saco 
de plástico e colo-
que a farinha de 
trigo.

Coloque todas 
as coxinhas den-
tro e aperte bem 
cada coxinha para 
incorporar a fari-
nha.

Frite em óleo 
não muito quente, 
fogo baixo, para 
que não fique crua 
e fique dourada e 
crocante
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