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Jade afirma a Cobra 
que usará o segredo 
de Bianca para conse-
guir o papel de Julieta. 
Cobra exige que Jade 
não prejudique Karina. 
Sol e Wallace pensam 
em formas de arrecadar 
dinheiro para comprar as 
passagens de Mari e Jeff 
para o Rio de Janeiro. 
sino de Alan, mas a luta-
dora desconfia.

Ulla diz a Eric que o pai 
não mostrou interesse 
no hotel. Júlio fala para 
a polícia que esqueceu 
que havia saído do hotel 
no dia do roubo e inven-
ta que passou mal. Eric 
convoca uma reunião e 
comunica que investirá 
na reforma do hotel com 
seu dinheiro pessoal. 

Cora guarda o anel 
de José Alfredo. José 
Alfredo viaja para 
uma cidade do inte-
rior. Orville encontra 
Salvador. Merival avisa 
que Maria Marta e seus 
filhos devem obede-
cer às determinações 
do Comendador para 
não se prejudicarem 
na partilha da joalheria 
Império. 

Jacó fica radiante com 
o nascimento da cabra. 
Sete anos depois, o 
rebanho de Jacó pros-
pera. Labão sente ódio 
depois de conversar com 
Lúcifer. Bila tenta seduzir 
Rúben. Deus fala com 
Jacó. Labão negocia 
com Lúcifer. Jacó se sur-
preende com as palavras 
de Raquel. 

Na república, todos 
são surpreendidos 
com a chegada do 
Mendigo. O juiz encer-
ra os depoimentos. O 
Mendigo conta que foi 
encontrado pela famí-
lia e pede para com-
prar Trombada. Sophia 
é considerada culpa-
da pelo assassinato de 
Lara e é condenada 
à prisão. Antonio fica 
arrasado.

Luísa explica a 
Pilar que a acusa-
ção a Samuel é falsa. 
Thereza arma para ter 
um dia de folga nos 
estudos de Isabel e 
Leopoldina. Eugênio 
se insinua para Pilar, 
que afasta o conde. 
Pedro convida Luísa 
para um passeio. 

Resumo das NovelasINGREDIENTES
2 xícaras de fari-

nha de trigo
2 xícaras de açú-

car
1 colher de sopa 

de fermento em pó
1 colher de sopa 

de canela em pó
1 pitada de sal
3 ovos
3 maçãs grandes
1 xícara de óleo 

vegetal
MODO DE 

PREPARO
Unte e polvilhe com 

farinha um tabuleiro 
médio (23×35), ou 
uma fôrma de bura-
co no meio.

Em uma tigela 
grande, peneirar a 
farinha e o açúcar. 
Juntar os demais 
ingredientes secos. 
Reservar.

Descascar as 
maçãs, reservando 

as cascas. Picar em 

cubinhos.

Bater no liquidifica-

dor os ovos, o óleo e 

as cascas da maçã.

Juntar essa mistu-

ra na tigela com os 

ingredientes secos 

e misturar delicada-

mente.

Junte as maçãs 

picadas, misture e 

despeje na assadei-

ra.

Asse por cerca de 

40 a 50 minutos em 

forno médio.

Depois de pronto 

polvilhar açúcar e 

canela.
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