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Heideguer confronta 
Lobão, que ameaça o 
advogado. Bete é rece-
bida pela vizinhança. 
Wallace termina o namo-
ro com BB. Nat vê o enve-
lope da polícia na mesa 
de Lobão e desconfia. A 
Galera da Ribalta volta 
da viagem. Bianca conta 
para Karina que termi-
nou com Duca.

Eric diz a Luiza que 
Pedrinho é capaz de tudo 
para afastar os dois. Júlio 
acredita que, enquanto 
estiver com o dinheiro 
roubado, não pode ter 
um relacionamento com 
Antônia. Sabine fica furio-
sa ao saber que Dom está 
próximo de Cristóvão. 
Malagueta e Maria Pia 
planejam acabar com o 
namoro de Eric e Luiza.

Cora pensa em 
abrir o caixão de José 
Alfredo. José Alfredo 
se lembra dos pedidos 
que fez a Josué. Cora 
dorme no cemitério. 
Salvador ouve Orville 
vender seus quadros 
e decide fugir. Maurílio 
consegue um advoga-
do para Danielle. Orville 
procura Salvador. 

Labão diz ter uma pro-
posta a Jacó. Lia dá à luz 
a mais três filhos. Raquel 
finalmente engravida e 
dá à luz José. Isaque 
fica triste depois da con-
versa com Esaú. Jacó se 
desespera ao notar que 
foi enganado por Labão. 
Rebeca e Isaque se pre-
ocupam com Esaú.

André lamenta a 
partida de Jade para a 
Europa. Bruno presen-
cia a conversa entre 
Lima, Pedro e Paulo 
Roberto na cela. Mão 
de Vaca e Dagoberto 
pedem para verem 
Pedro. Os estudantes 
descobrem que Edison 
foi assassinado na pri-
são.

Pedro conta a Isabel 
que conheceu Luísa 
na infância. Dominique 
recebe um presente 
de Pedro, e Eugênio 
se irrita. Tonico exige 
que Nélio descubra um 
ponto fraco de Floriano. 
Guebo deixa escapar 
para Zayla sobre o 
beijo de Samuel em 
Pilar.

Resumo das NovelasINGREDIENTES
Massa
2 xícaras (chá) de 

açúcar
2 xícaras (chá) de 

farinha de trigo
4 ovos
1 xícara (chá) leite
2 colheres (sopa) 

coco ralado
1 colher (sopa) fer-

mento em pó
2 colheres (sopa) 

margarina sem sal
Calda
1 lata de leite con-

densado
1 vidro (200 ml) 

leite de coco
1 xícara de coco 

ralado
MODO DE 

PREPARO
Massa
Bata no liquidifica-

dor os ovos, o leite, a 
margarina, o açúcar 
e o coco.

Coloque o trigo em 
uma vasilha, despe-
je a massa batida e 
misture até que fique 
homogêneo.

Adicione o coco e 
misture.

Por último, acres-
cente o fermento.

Coloque em forma 
untada e enfarinha-
da.

Asse em forno 
médio, preaqueci-
do, por cerca de 40 
minutos, ou até dou-
rar.

Cobertura
Misture tudo (não 

precisa levar ao 
fogo), coloque sobre 
o bolo ainda quente 
e polvilhe coco rala-
do.

Leve para gelar!

BOLO DE COCO GELADO


