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Bianca discute com Karina. 
Heideguer revela que Lobão 
obrigou Karina a chamá-lo 
de pai para que Gael fosse 
libertado. Bianca comemo-
ra a notícia da gravidez de 
Dandara. Pedro arma mais 
um plano para se reaproxi-
mar de Karina e pede ajuda 
a Jade. Henrique janta com 
Jade e Lucrécia. Jade afirma 
a Cobra que se interessa por 
Henrique e o lutador duvida. 
Tomtom inventa para Karina 
que Pedro está doente.

Valquíria e Sandra Helena 
discutem pela herança de 
dona Marieta. Malagueta 
declara seu amor por Maria 
Pia, que afirma amar Eric. 
Mathias pergunta a Bebeth 
se não está na hora de Flor 
voltar para sua casa. Antônia 
revela a Eric e Luiza que é 
possível que as provas do 
acidente de Mirella tenham 
sido adulteradas e que o brin-
quedo de Bebeth não tenha 
sido o motivo da tragédia.

Cristina tenta descon-
versar sobre a viagem à 
Suíça. José Alfredo lista 
possíveis inimigos. Maria 
Marta exige que Cristina 
se demita da Império e 
pede que ela transmita 
um recado a José Alfredo. 
Erika suborna Lorraine e 
marca um encontro com 
ela. Robertão reflete sobre 
uma proposta de traba-
lho. Amanda presenteia 
Leonardo. Maurílio tenta 
ganhar a confiança dos 
filhos de Maria Marta. 

Judá é recebido por Hirá. 

Asenate arma um plano para 

rever José. Hirá faz um acor-

do com Judá.

Gerião mira na dire-
ção do táxi e atira. Beatriz 
avisa Janice que Clarice 
está sendo perseguida. 
Gabi namora Raquel no 
quiosque. Gerião avisa 
para Lopo que está per-
seguindo Daniel no túnel 
Rebouças. Velho Gui pres-
sente que Nininha está em 
perigo. Carro de Júlio e 
Chicão leva Mirinho.

Bianca discute com 
Karina. Heideguer revela 
que Lobão obrigou Karina 
a chamá-lo de pai para 
que Gael fosse liberta-
do. Bianca comemora a 
notícia da gravidez de 
Dandara. Pedro arma mais 
um plano para se reapro-
ximar de Karina e pede 
ajuda a Jade. Henrique 
janta com Jade e Lucrécia. 
Jade afirma a Cobra que 
se interessa por Henrique 
e o lutador duvida. 

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

6 berinjelas em rodelas
200 ml de água gelada
4 colheres (sopa) de 
vinagre
2 colheres (sopa) de 
azeite
6 abobrinhas em rodelas
2 tomates em rodelas
1 pimentão verde em 
rodelas
1 pimentão vermelho em 
rodelas
Molho
2 colheres (sopa) de 
azeite
2 cebolas em rodelas
2 dentes de alho picados
1 tomate em cubos 
200 ml de água
1 folha de louro
sal e pimenta a gosto
manjericão a gosto
 
MODO DE PREPARO

Corte a berinjela em 
rodelas finas e deixe de 
molho numa bacia com 
água e vinagre durante 
15 minutos

Coloque o óleo na pane-
la e deixe aquecer.

Grelhe os legumes (colo-
que poucas rodelas por 
vez na frigideira e tenha 
cuidado para não amole-
cer muito)

RESERVE.

MOLHO

Nessa mesma frigideira, 

aqueça 1 colher (sopa) 

de azeite e refogue a 

cebola e o alho.

Adicione os tomates 

picados, o louro e os 

temperos restantes.

Cozinhe em fogo baixo 

até que o molho tomate 

ganhe consistência

MONTAGEM

Em uma travessa, cubra 

o fundo com o molho 

de tomate e arrume as 

fatias de legumes, inter-

calando-as

Cubra com papel-alumí-

nio e leve ao forno (200° 

C) por 30 minutos

RATATOUILLE


