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Lobão e Gael se enfren-
tam e Karina passa mal. 
Dalva incentiva Duca e 
Bianca a ficarem juntos. 
Jade conta todas as arma-
ções para Edgard, prome-
tendo que será uma boa 
pessoa. Lobão inventa que 
tinha um caso com Ana e 
Gael se desespera. Karina 
decide ir embora com 
Lobão, e Cobra garante a 
Gael que acompanhará os 
dois. 

Mathias diz a Eric que 
o tratamento com Bebeth 
está evoluindo e que 
a levará para visitar o 
túmulo da mãe. Eric acei-
ta Domênico como dete-
tive particular para inves-
tigar o roubo do hotel. 
Dom revela a Cristóvão 
que é seu filho e que já 
fez o teste de DNA com 
Dilson. Antônia questiona 
Arlete sobre o motivo de 
ela ter abandonado Júlio. 

José Alfredo pede 
para Maria Ísis não con-
tar a Vicente o que des-
cobriu. Manoel arma um 
plano para enganar Cora. 
Maria Marta entrega os 
fios de cabelo que pegou 
no cemitério para Merival. 
José Pedro comenta com 
Amanda sobre a chan-
tagem de Danielle. Téo 
promete vingança contra 
Enrico. Cora segue Manoel 
e fica furiosa ao descobrir 
que foi enganada. Xana 
lamenta por ter perdido 
Luciano. 

Menkhe faz uma 

importante descoberta 

no palácio e Lúcifer cruza 

o caminho dos irmãos 

de José. O faraó Sheshi 

tenta resolver um mis-

tério no palácio. Lúcifer 

cruza o caminho de José.

Vitor decide tirar herança de 
Lopo. Daniel e Clarice chegam 
na casa de Beatriz. Janice diz 
para Daniel que sentiu muita 
saudade. Beatriz pede descul-
pas para Daniel por ter descon-
fiado dele. Diana explica para 
Júlio como Daniel conseguiu os 
40 milhões. Pati diz para Lopo 
que ele não pode ameaçar Vitor. 
Lopo percebe que Vitor está 
mesmo disposto a deserdá-lo e 
começa a pedir desculpa.

Isabel e Leopoldina se 
revoltam contra Luísa, que 
não abre mão de sua deci-
são. Samuel decide ajudar 
Minervina a resgatar sua 
mãe. Pilar interrompe a 
viagem de Pedro e Teresa 
para pedir a ajuda da impe-
ratriz. Benedita se recu-
sa a fugir com Minervina. 
Germana e Licurgo con-
seguem se soltar do sar-
cófago.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

500 g de massa de 
lasanha

500 g de carne moída
2 caixas de creme de 

leite
3 colheres de man-

teiga
3 colheres de farinha 

de trigo
500 g de presunto
500 g de mussarela
sal a gosto
2 copos de leite
1 cebola ralada
3 colheres de óleo
1 caixa de molho de 

tomate
3 dentes de alho 

amassados
1 pacote de queijo 

ralado
MODO DE PREPARO
Lasanha:

Cozinhe a massa 
segundo as orientações 
do fabricante, despeje 
em um refratário com 
água gelada para não 
grudar e reserve.

Molho 
à bolonhesa
Refogue o alho, a 

cebola, a carne moída, o 

molho de tomate, deixe 
cozinhar por 3 minutos 
e reserve.

Molho branco
Derreta a margarina, 

coloque as 3 colheres 
de farinha de trigo e 
mexa.

Despeje o leite aos 
poucos e continue 
mexendo.

Por último, coloque o 
creme de leite, mexa 
por 1 minuto e desligue 
o fogo.

Montagem
Despeje uma parte do 

molho à bolonhesa em 
um refratário, a meta-
de da massa, a metade 
do presunto, a metade 
da mussarela, todo o 
molho branco e o res-
tante da massa.

Repita as camadas 
até a borda do recipien-
te.

Finalize com o queijo 
ralado e leve ao forno 
alto (220° C), preaque-
cido, por cerca de 20 
minutos.

LASANHA DE CARNE MOÍDA


