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Gael e Lobão discutem e 

não veem Karina arrumar sua 

mochila. Karina não deixa 

Lobão intimidá-la. René vai 

com Gael à clínica na qual 

ele fez o exame de DNA. 

Lobão fala para Karina con-

vidar Pedro para dormir em 

sua casa. José se esconde 

de Gael e foge da clínica.

Júlio fica surpre-

so quando Nelito conta 

que Antônia irá morar 

com Domênico. Sergio 

avisa a Eric que o caso 

da Mirella será reaber-

to. Eric revela a Luiza 

sua ideia para investigar 

Maria Pia.

Vicente consola 
Cristina. Antoninho e 
seus amigos come-
moram o resultado 
da apuração. Silviano 
assume para Lorraine 
o seu amor por Maria 
Marta. José Alfredo 
desconfia de Silviano. 
Danielle questiona 
Maurílio sobre o aten-
tado ao Comendador.

O faraó tem um sonho 

misterioso. Adurrá é 

agressivo com Asenate 

e a ameaça. José é cha-

mado pelo faraó.

Tita encontra as cha-
ves de Elza. Dudu, Tita 
e Joãozinho fogem, 
mas não conseguem 
abrir o portão do lado 
de fora da casa. As 
crianças gritam por 
socorro. Pestana 
e Elza estão voltan-
do quando ouvem as 
crianças gritando.

Samuel e Pilar rea-
tam seu romance. 
Pedro se irrita ao dedu-
zir que Luísa não irá 
a seu encontro. Pilar 
se surpreende quan-
do Samuel afirma que 
foi Borges quem atirou 
contra ela. Teresa ouve 
quando Pedro e Luísa 
discutem por conta de 
Dumas.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES
1- 600 ml de leite 
2- folha de louro 

3- 1 ramo de tomilho 
4- 1 colher (chá) de açafrão 

5- 300 g de macarrão tipo penne

6- 100 g de queijo mina padrão 
7- 100 g de queijo prato 

8- 150 g de queijo parmesão ralado 

MODO DE PREPARO
1- coloque o leite em uma panela no fogo

2- junte o louro e o ramo de alecrim 

3- coloque o açafrão, mexa e deixe cozinhar um pouco

4- retire o louro e o alecrim da panela com cuidado

5- junte o macarrão e espere 5 minutos

6- coloque os queijos, menos o par-
mesão e mexa bem até derreter 

7- coloque em uma forma e salpi-
que o queijo parmesão por cima

8- leve ao forno até gratinar e sirva

MAC N’ CHEESE


