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Lobão intimida Pedro para 
saber onde ele conseguiu o 
pendrive que deu a Karina. 
Jade sente ciúmes de Cobra. 
Lobão flagra Pedro mexendo 
na gaveta de onde ouviu o 
som do celular. Bianca fala 
para João contar a Mari e Jeff 
sobre o evento que ele está 
preparando. Lobão finge ser 
bonzinho diante de Karina, e 
Pedro se desespera.

Aníbal e Lígia fingem 
não se conhecer. Gilmar 
e Cristóvão confirmam a 
Antônia que Athaíde e 
Timóteo se conhecem. 
Luiza visita Eric no pre-
sídio. Cíntia fica triste 
por Lourenço não ter lhe 
reconhecido com o uni-
forme de camareira. 

José Alfredo se des-
pede de Cora. Maria 
Clara discute com Maria 
Marta. Silviano acredi-
ta que pode ser pai de 
José Pedro. Tuane e 
Elivaldo pensam em ter 
outro filho. Cristina rece-
be a notícia da morte 
de Cora e José Alfredo 
a ampara. Felipe inva-
de o quarto de Enrico. 
Xana cuida de Cristina, 
Elivaldo, Tuane e Vitor.

Asenate é mantida 

presa. José interpreta o 

sonho do faraó. Potifar 

tem uma surpresa desa-

gradável ao chegar em 

sua casa. Adurrá sente 

ódio pelo feito de José, 

que é reverenciado no 

palácio.

Beatriz e Pati con-
versam com Marco 
sobre as alucinações 
de Vitor. Pati diz para 
Beatriz que Vitor pio-
rou depois da inje-
ção. Vitor, fora de si, 
dá beijo em Beatriz. 
Depois que Alexandre 
vai embora, Elza vê 
fantasma de sua mãe. 

Zayla descobre que 
a carta de alforria de 
Samuel é falsa. Gastão só 
se interessa por Isabel e 
Leopoldina se irrita. Tonico 
ameaça Samuel. Pedro 
sente ciúmes de Dumas 
com Teresa. Augusto 
confronta Bernardinho e 
garante a Leopoldina que 
o rapaz não é oficial da 
Marinha. Pilar sofre ao ver 
Dolores sendo humilhada 
por Tonico.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

1- 1 kg de peito de frango desfiado

2- 1 lata de molho de tomate

3- 2 cubinhos de caldo de galinha

4- 1 xícara (chá) de água

5- 1 colher (sopa) de farinha de trigo

6- 1 lata de creme de leite

queijo ralado a gosto

7- 100 g de manteiga derretida

MODO DE PREPARO
1- Coloque a água em uma panela e derre-

ta os cubinhos de caldo de galinha.

2- Acrescente o molho de tomate e o fran-

go, mexa até começar a ferver.

3- Coloque a farinha de trigo e mexa até engrossar.

4- Acrescente o creme de leite, misture bem.

5- Despeje tudo em uma travessa e espa-

lhe por cima a manteiga e o queijo ralado.

6- Leve ao forno para gratinar por 

mais ou menos 20 minutos.

GRATINADO DE FRANGO


