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Gael avança para defen-
der Duca, e Dandara tenta 
impedi-lo. Jade leva Cobra 
para jantar em sua casa. 
Duca pensa em Nat. Luiz vai 
embora e Lobão, alcooliza-
do, fica perto da Aquazen. O 
evento de João é um grande 
sucesso. Heideguer chega 
para o jantar de Lucrécia, e 
Edgard fica irritado. Lobão 
vê Gael em sua academia 
e pensa em provocar Duca. 
João se declara a Bianca no 
palco e os dois se beijam, 
deixando Duca arrasado.

Sérgio avisa a 
Pedrinho que fechou a 
compra de uma casa 
para ele. Luiza descobre 
que Eric foi solto. Aníbal 
garante a Athaíde sigi-
lo sobre o acidente de 
Mirella. Maria Pia detalha 
para Antônia e Domênico 
como era seu relaciona-
mento com Mirella e Eric.

oão Lucas intercede 
por José Pedro junto ao 
pai. José Pedro perce-
be que está preso na 
sauna e grita por socor-
ro. Enrico tenta se rea-
proximar de Maria Clara. 
O funcionário da limpe-
za encontra José Pedro 
caído na sauna e chama 
a emergência. Juliane 
estranha o comporta-
mento de Orville. 

Lúcifer assiste o triun-

fo de José. Neferíades 

sofre um castigo cruel. 

Pentephres pede perdão 

a Meritre. Asenate cai na 

armadilha de Mahamid.

Joana diz para Felipe 
que viu em seu sonho, 
Dudu e Joãozinho per-
didos em uma flores-
ta. Lopo discute com 
Pati no quarto de Vitor. 
Lopo confessa para 
Pati que só quer ficar 
com a grana de Vitor. 
Pati grita por socorro. 

Tonico diz que quer ficar 
com Zayla. Nélio começa 
a dar aulas para Dolores. 
Luísa comenta com Pedro 
que o relacionamento dos 
dois aprece estar che-
gando ao fim. Samuel 
afirma que seu segredo 
do passado deve ficar 
escondido. Lupita con-
vence Lota a voltar para 
Pindamonhangaba, mas a 
baronesa insiste para que 
a moça a acompanhe.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

Massa
1- 2 xícaras (chá) de açúcar

2- 2 xícaras (chá) de farinha de trigo

4- 4 ovos

5- 1 xícara (chá) leite

6- 2 colheres (sopa) coco ralado

7- 1 colher (sopa) fermento em pó

8- 2 colheres (sopa) margarina sem sal

Calda
1- 1 lata de leite condensado

2- 1 vidro (200 ml) leite de coco

3- 1 xícara de coco ralado

MODO DE PREPARO
Massa

1- Bata no liquidificador os ovos, o leite, 
a margarina, o açúcar e o coco.

2- Coloque o trigo em uma vasilha, despeje a 
massa batida e misture até que fique homogêneo.

3- Adicione o coco e misture.

4- Por último, acrescente o fermento.

5- Coloque em forma untada e enfarinhada.

6- Asse em forno médio, preaquecido, por 
cerca de 40 minutos, ou até dourar.

Cobertura

1- Misture tudo (não precisa levar ao fogo), coloque 
sobre o bolo ainda quente e polvilhe coco ralado.

2- Leve para gelar!

BOLO DE COCO GELADO


