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Gael e Dandara se emocio-
nam quando o médico revela 
o sexo do bebê. Joaquina 
tenta se inscrever na aca-
demia de Lobão. João sente 
ciúmes do irmão, e René o 
repreende. Lobão consegue 
uma petição para impedir 
Gael de falar com Karina, 
que não gosta de saber que 
o bebê de Dandara e Gael 
será um menino.

Antônia consegue conven-
cer Isabel a contar tudo o que 
sabe sobre Eric e Mirella. Eric 
se surpreende quando Maria 
Pia diz que não gosta de 
Bebeth. Isabel deixa Bebeth 
atônita ao contar à menina 
a verdade que escondeu a 
pedido de Eric. Luiza finge 
um acidente para ser socorri-
da por Malagueta e ter aces-
so a sua casa.

José Pedro parabeniza os 
noivos. Cristina cumprimenta 
o casal, mas demonstra tris-
teza ao ouvir a notícia. Enrico 
é consolado pelos familiares. 
Carmen conta para Jonas 
que Salvador está escondido 
na casa de Xana. Cristina 
e Elivaldo conversam sobre 
Cora. Bruna enfrenta Danielle 
e Maurílio. José Alfredo elo-
gia a comida do food truck 
de Amanda e Leonardo. José 
Alfredo questiona Vicente 
sobre Maria Clara.

Sheshi se surpreende 

ao reencontrar seu filho. 

Israel sofre com a falta 

do filho. José se decep-

ciona com Adurrá, que é 

ameaçado pelo faraó.

Daniel planeja atrair 
Lopo e gravar a informa-
ção que foi ele que man-
dou sequestrar Nininha. 
Daniel percebe que está 
sendo seguido, pega o 
binóculo e vê Lopo. Daniel 
foge com Clarice e Bira. 
Teresa conversa com 
Cadu, ainda surpresa com 
a presença dele. Cadu dá 
beijo estalado em Teresa, 
que gosta. Joana confes-
sa para Felipe que Marco 
gosta dela.

Jamil tenta defender 
Guebo e acaba detido 
por Borges. Luísa arma 
para que Isabel e Gastão 
fiquem a sós. Pedro con-
fronta Tonico. Leopoldina 
se aproxima de Augusto. 
Cândida e Olu se preo-
cupam com Guebo e 
Jamil. Isabel e Gastão se 
desentendem. Lota deci-
de permanecer no Rio de 
Janeiro.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

1- 500 g de farinha de tapioca granulada

2- 1 litro de leite líquido integral

3- 500 g de queijo coalho ralado

4- sal a gosto

5- pimenta-do-reino branca a gosto

6- 1 pote de geleia agridoce de pimen-
ta para acompanhar

MODO DE PREPARO
1- Aqueça o leite em uma panela.

2- Quando o leite estiver bem quente, desligue o fogo, 
adicione o queijo coalho ralado e continue mexendo.

3- Logo em seguida adicione a farinha de tapio-
ca granulada e continue mexendo.

4- Adicione o sal e pimenta a gosto.

5- Pare de mexer quando todos os ingre-
dientes estiverem bem misturados.

6- Despeje em uma forma coberta com 
papel filme (pvc), cubra em cima também e 

leve para a geladeira por duas horas.

7- Depois retire da geladeira, corte em quadra-
dinhos (dadinhos) e frite aos poucos em óleo 

quente ou coloque no forno até dourar.

8- Sirva em seguida acompanha-
do da geleia de pimenta agridoce

DADINHOS DE TAPIOCA


