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Lobão fica feliz com o sofri-

mento de Karina. Cobra con-

vida Lucrécia, Jade e Edgard 

para assistirem a sua luta no 

Warriors. Dandara confiden-

cia a Karina que Gael não 

pode falar com ela. Wallace 

sente-se mal antes da luta e 

Sol fica preocupada.

Maria Pia afirma a Eric 

que não quer conversar com 

Bebeth. Madalena mostra 

uma foto para Bebeth e com-

prova que Maria Pia sente 

amor pela menina. Madalena 

tenta amolecer o coração de 

Bebeth, mostrando que todos 

agiram por amor a ela.

Danielle liga para Bruna. 
Carmen presta depoimento. 
Carmen e Orville discutem. 
Lorraine sente ciúmes ao 
ver Ismael conversando com 
Kelly. Etevaldo e Leonardo 
conversam. Maria Marta e 
José Alfredo se enfrentam. 
José Alfredo convoca uma 
reunião de emergência com 
seus familiares. Elivaldo e 
Tuane conversam sobre 
Cora.

Rúben tem a presença 

notada por Judá. Sheshi 

se espanta ao rever o 

filho. Jacó fica mal com 

a ausência de um filho. 

O faraó ameaça Adurrá, 

que causa decepção em 

José.

A polícia se aproxima do 
estacionamento da Marina. 
Daniel sai correndo com 
Clarice e pede para Bira 
entregar a arma de Durão 
para os policiais. Chicão 
se aproxima e pede para 
Bira largar a arma. Lopo, 
Gerião e Murilo chegam na 
Marina e percebem que a 
polícia está ali.

Zayla fica satisfeita ao 
descobrir que Samuel era 
cativo do pai de Tonico. 
Vitória decide matricular 
Prisca e Hilário na escola. 
Teresa comemora o desen-
tendimento entre Isabel e 
Gastão. Samuel sente ciú-
mes de Pilar com Diego. 
Gastão deduz que Augusto 
gosta de Leopoldina.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES

1- 12 colheres (chá) de nutella

2- 100 g de manteiga sem sal

3- 135 g de açúcar

4- 1 colher (chá) de essência de baunilha

2 ovos

2 xícaras de farinha de trigo

5- 1 colher (chá) de bicarbonato de sódio

6- 1 xícara de gotas de chocolate

 

MODO DE PREPARO
1- forre um recipiente com papel-mantei-

ga e disponha porções de nutella. 

2- leve ao freezer por 30 minutos. 

3- em uma tigela, misture a manteiga, o açú-
car, a essência de baunilha, os ovos, a fari-

nha de trigo e o bicarbonato de sódio. 

4- misture muito bem com as mãos. 

5- adicione as gotas de chocolate e misture. 

6- abra um pouco da massa na mão e 
coloque a nutella congelada.

7- feche, fazendo um bolinha com a massa.

 8- coloque em uma assadeira for-
rada com papel-manteiga.

9- leve ao forno preaquecido (180° c) 
por cerca de 15 minutos.

COOKIE RECHEADO COM NUTELLA


