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Duca se desespera e 
Gael ajuda a socorrer Dalva. 
Lobão consegue fugir, mas 
Edu registra a placa do carro 
usado pelo vilão e repassa 
a Gael. Lobão e os alunos 
da Khan se preparam para 
o campeonato. Nat estranha 
a falta de contato de Duca. 
Dalva é internada e Duca 
pede a Gael que entregue o 
relógio com a câmera escon-
dida para Nat. 

Lígia pergunta a Athaíde 
se foi ele quem colocou as 
provas na pasta de Eric. 
Malagueta quer saber se 
Maria Pia está envolvida na 
morte de Mirella. Antônia 
comenta com Domênico 
que ficou intrigada com os 
questionamentos de Arlete. 
Expedito conta a Domênico 
que Athaíde está sendo 
investigado pela Polícia 
Federal. Arlete confessa a 
Júlio que encobriu um crime 
de morte. Júlio pergunta à 
mãe se o crime está relacio-
nado a Eric.

José Alfredo custa acre-
ditar no que Cora disse a 
ele. José Pedro e Amanda 
conversam ao telefone. 
Danielle questiona Maurílio 
e ele liga para o seu com-
parsa misterioso. Vicente 
serve o jantar na casa de 
Xana. Cristina consola 
Xana. José Alfredo pensa 
no que Cora disse e con-
versa com Josué. Magnólia 
visita Maria Ísis. 

Asenate e Abumani são 

surpreendidos durante a ten-

tativa de fuga.

Joana não sabe se quer vol-
tar para Felipe. Doutor Marco 
diz para Beatriz que os exames 
de Vitor parecem contraditórios 
já que nada justifica os delírios 
de Vitor. Pati avança para cima 
de Raquel. Teresa segura Pati e 
Gabriel segura Raquel. Raquel 
diz para Pati que Teresa sem-
pre foi contra o namoro dela 
com Rafa. Pati ignora e sobe 
para o quarto. Velho Gui lancha 
com Nininha, Zezinho, Celso e 
Vânia. Elza perde a paciência 
e diz que vai levar Nininha. 
Padilha fica na frente dela.

Pilar afirma a Samuel 
que sabe que ele ainda 
a ama. Guebo se decla-
ra para Zayla e a beija. 
Samuel e Zayla ficam 
mexidos, mas se afastam 
de Pilar e Guebo. Teresa 
e Celestina desconfiam 
quando Isabel conta da 
indisposição de Luísa. 
Teresa conforta Luísa. 
Caxias alerta Pedro sobre 
um possível ataque da 
Inglaterra ao Brasil.

Resumo das Novelas
INGREDIENTES
1- 6 ovos grandes

2- 1 cebola branca cortada em rodelas

3- 1 dente de alho em lâminas

4- 1 tomate vermelhinho, mas consis-
tente, sem sementes em rodelas

5- 1/2 pimentão verde em rodelas

6- 1/2 xícara de temperos verdes a gosto

7- 200 ml de leite de coco

8- 50 ml de azeite de dendê

9- suco de 1/ 2 limão

10- 1 copo de requeijão de cama-
rões secos (sem cabeça e rabo)

11- Uma pitada de cominho

MODO DE PREPARO
1- Doure o alho e a cebola no azeite de dendê.
2- Acrescente o pimentão, o tomate e os cama-

rões secos e dê uma boa refogada.
3- Despeje o leite de coco, o limão, o tempero verde 

e um pouco de água (se necessário), tampe e deixe 
cozinhar por uns 10 minutos ou 

até que cozinhe o tempero.
4- Quebre os ovos separadamen-
te e coloque um a um na panela.

6- Fure as gemas e dê uma leve misturada.
7- Corrija o sal se necessário pois os cama-

rões já são bastante salgados.
8- Mexa de vez em quando até os ovos ficarem cozidos.

9- Sirva com arroz branco, farofa de 
dendê, vinagrete e pimenta, se gostar.

MOQUECA DE OVOS BAIANA


