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PAVÊ DE CHOCOTONE Resumo das Novelas

João tenta se explicar, mas 
Bianca não deixa. Gael defende 
a filha, mas conversa com João e 
acaba o consolando. Bianca afir-
ma para Dandara que não reata-
rá com Duca. Uma cigana prevê 
para Roberta e Duca que amores 
do passado retornarão à vida dos 
dois. Lobão entrega uma chave-
-mestra para Nat e combina com 
ela sua fuga da clínica. Jade pres-
siona Cobra para se casar com ela. 
Germano impede a saída de Nat 
e confisca a chave-mestra. Luiz 
aconselha a Lobão que os dois 
fujam.

Nélio afirma a Dolores que 
eles precisam fugir. Nino con-
fessa a Bernardinho que deseja 
casar com Celestina. Leopoldina 
descobre que Celestina está 
amando. Pedro desabafa com 
Luísa sobre a desconfiança 
dos deputados brasileiros com 
Gastão. Olu não aceita Zayla 
de volta em sua casa. Guebo 
defende Zayla, que pede perdão 
ao amigo. Por conta do escân-
dalo com Samuel, Pilar é afas-
tada da Ordem Terceira. Guebo 
revela a Samuel que Zayla per-
deu as provas contra Tonico. 

Paula e Flávia ajudam Neném 
a entender o recado que recebeu 
da Morte. Daniel recrimina Celina 
por brigar com Rose. Tina se acon-
selha com o pai. Paula sonha com 
Neném. Flávia lembra do beijo com 
Guilherme. Neném pensa em Rose. 
Guilherme relembra de quando 
conheceu Rose. Paula é rude com 
Tuninha. Guilherme defende Rose 
e Celina se irrita. Flávia vai ao hos-
pital público para tirar seus pontos. 
Juca passa mal, e Odete e Jandira 
tentam socorrê-lo. Odete e Jandira 
se desentendem.

Elenice é humilhada por 
Alípio. Santiago não assume para 
Bárbara que está namorando 
Érica. Christian/Renato aconselha 
Santiago a procurar Érica. Santiago 
comunica à família que está namo-
rando Érica. Noca decide abrir o 
restaurante só com um prato por 
dia. Gorete entrega para Christian/
Renato o anel que Janine deixou 
junto a um bilhete pedindo para 
Bárbara fazer a parte dela. Depois 
de descobrir que Roney a está 
traindo, Stephany resolve acompa-
nhar Érica e Luan no jantar promo-
vido por Santiago. Bárbara provoca 
Érica durante o jantar. Roney irrom-
pe pelo salão atrás de Stephany.

Um medo de saúde deixou 

todos em Hope Valley preo-

cupados. Nathan finalmente 

conseguirá finalizar a adoção 

de Allie. Lucas começa a sus-

peitar do comportamento de 

Christopher desde que che-

gou em Hope Valley, enquanto 

Christopher decide que talvez 

gostaria de ficar.

Raquel diz para Janice 
que agora ela só fala em Toni. 
Eduarda consola Vitor, que 
chora com saudade de Pati. 
Beatriz liga para Vitor. Lopo, 
Murilo e Barroso estão no carro 
prontos para pegar Diana. Carro 
de Júlio e Diana sai do esta-
cionamento do hospital. Carro 
de Lopo vai atrás do carro de 
Júlio. Baltasar faz entrevista clí-
nica com Elza. Nobru fala com 
Bira que ainda não chegou as 
vias de fato com Luana. Lúcia 
e Jonas arrumam o berço do 
bebê. Luísa diz para Chicão e 
Fialho que foi Miro que armou a 
fuga de Lopo. 

INGREDIENTES
1- 1 panetone de chocolate, 500 g

2- 1 caixa de leite condensado, 395 g

3- 1 caixa de creme de leite, 200 g

4- 4 gemas

6- 500 ml de leite integral

7- 2 colheres (sopa) de amido de milho

8- 1 barra de chocolate meio amargo, 180 g

9- 1 colher (sobremesa) de essên-

cia de panetone ou baunilha

refrigerante para molhar (guaraná)

chocolate granulado para cobrir

MODO DE PREPARO
1- Dissolva o amido de milho em uma xícara de leite.

2- Leve ao fogo em panela: o restante do leite, 

o leite condensado, as gemas, o amido dissolvi-

do e deixe engrossar, sem deixar de mexer.

3- Obtendo um creme homogêneo, desli-

gue o fogo e adicione o creme de leite.

4- Divida o creme em duas partes iguais.

5- Em uma das partes, acrescente a essência e mexa.

6- Na outra parte, coloque o chocola-

te picado e misture até dissolver.

7- Fatie o panetone (fatias finas).

MONTAGEM:
1- Metade do creme de chocolate, fatias de pane-

tone, molhe com refrigerante - todo creme bran-

co, fatias de panetone, molhe com refrigerante .

2- Finalize com a outra metade do creme de chocolate.

3- Cubra com granulado.


