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PERU ASSADO SIMPLES Resumo das Novelas

Germano revela a Duca e Gael 
sobre a fuga de Nat. Karina per-
cebe que Bianca sente ciúmes de 
Duca com Nat. Karina conta para 
Cobra que Nat está viva. Lobão 
leva Nat para a Khan e inventa 
para a lutadora falsas memórias 
sobre Duca, Gael e Karina. René 
ajuda Delma com o restaurante, e 
os dois acabam se beijando. Pedro 
arma uma surpresa para provar a 
Karina que não liga para a previsão 
da cigana. Dalva percebe Duca 
olhando para Bianca e questiona o 
neto sobre seus sentimentos pela 
menina. 

Luísa diz a Borges que não 
falsificou a carta de alforria de 
Samuel. Pilar insinua a Isabel 
que a demora em engravidar 
pode ser causada por Gastão. 
Gastão pede a Pedro para vol-
tar à guerra como comandante 
do exército brasileiro. Quinzinho 
implora que Vitória volte ao cas-
sino. Dolores descobre que está 
grávida e comemora seu amor 
com Nélio. Bernardinho beija 
Lupita. Justina flagra Guebo e 
Zayla muito próximos. Luísa 
anuncia a Pedro e Teresa que 
voltará para a França.

Rose fica mexida com o beijo de 
Guilherme. Paula avisa a Neném 
que foi presa. Tigrão aconselha 
Guilherme sobre como agir com 
Rose. Neném vai à delegacia soltar 
Paula e Carmem. Rose confessa 
a Joana que não sabe se quer 
reatar com Guilherme. Osvaldo 
leva Nedda no karaokê e Tetê 
tenta chantageá-lo. Guilherme dá 
um presente para Flávia. Osvaldo 
conta que ficou com Tetê e Nedda 
fica decepcionada. Neném fica pre-
ocupado ao ver Roni machucado. 
Flávia pensa em Guilherme. 

Ravi diz a Santiago que pediu 
ajuda a Christian/Renato para 
socorrer o filho que estava doen-
te. Santiago oferece seu apart-
-hotel para Érica morar com Luan. 
No momento em que Bárbara se 
prepara para contar a verdade a 
Christian/Renato sobre o conto pre-
miado, Janine a procura imploran-
do por dinheiro. Breno sonha com 
Cecília. Bárbara hospeda Janine 
no apart-hotel da família. Durante 
sessão de terapia com Ana Virgínia, 
Breno revela a Ilana que está inte-
ressado por outra mulher. Janine 
explica a Antônia que ela vendeu 
seu trabalho para Bárbara por 
necessidade, e pede à professora 
que não interfira na sua decisão. 

Elizabeth está perturbada 

com a revelação do segredo 

de Nathan. Todo mundo ajuda 

um casal a se preparar para 

o casamento. As despedidas 

de solteiro e solteira desper-

tam emoções contraditórias 

nos convidados. Um misterioso 

empresário chega na cidade.

Estela está apavorada, Lopo 
ameaça fuzilar a advogada. Eles 
levam Estela para encontrar 
Miro. Ela tenta lutar mas eles 
levam Estela na marra. Eleonora 
sugere para Alexandre que ele 
adote Pedrinho. Nininha está 
dormindo no colo de Clarice. 
Nininha sonha com o lobiso-
mem. Daniel diz que colocou 
detetives atrás de Lopo. Padilha 
e Marília pedem ajuda na rua 
desesperados para alguém aju-
dar Lúcia que está em trabalho 
de parto no banco de trás do 
carro. O carro da polícia pára e 
leva Lúcia para o hospital.

INGREDIENTES
1- 1 peru limpo com 

cerca de 4 Kg

2- 2 cebolas gran-
des cortadas em 

pedaços pequenos

3- 1/2 colher (sopa) 
de molho de pimenta

4- 1 colher (sopa) de 
mostarda tipo francesa

5-1 garrafa de vinho 
branco seco

6- 3 xícaras de 
caldo de galinha

7- 1 xícara de man-
teiga derretida

8- sal a gosto

9- manteiga derre-
tida para injetar

MODO DE PREPARO
1- Pré-aqueça o 

forno em temperatu-
ra média (180º C).

2- Coloque num liqui-
dificador as cebolas, 
os alhos, o molho de 
pimenta, a mostarda, 

3- 1 xícara de vinho, 1 
xícara de caldo de gali-

nha, a manteiga, o sal 
e bata bem em seguida.

4- Passe para uma vasi-
lha, juntando o vinho e 
o caldo de galinha res-

tantes e misture bem.

5- Recheie o peru e 
coloque-o numa assa-

deira sem untar.

6- Segure a pele do 
peito do peru com uma 

mão e, com a outra, 
empurre-a para sol-

tar da carne.

7- Fure a carne com um 
garfo e, com o auxílio 
de um injetor de tem-

pero, injete a manteiga 
derretida em vários pon-

tos do peito do peru.

8- Esfregue o tempero 
preparado na super-
fície do peru e injete 
um pouco na carne.

9- Puxe a pele de volta, 
cobrindo novamen-

te o peru, e costure 
com linha grossa.

10- Cubra com papel 
alumínio e leve ao forno 

por cerca de 3 horas, 
regando o peru a cada 

20 minutos com o molho 
que cair na assadeira.

11- Quando o papel 
já estiver escurecido, 
retire-o e deixe o peru 
no forno até dourar.


