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SOBRAS DE NATAL COM CREME DE MILHO Resumo das Novelas

Jade se surpreende ao ver 
Duca e Cobra lutando com o apoio 
de Gael. Vicki beija João. Dandara 
comenta com René que Delma 
entrou em um site de relaciona-
mentos e o aconselha a fazer o 
mesmo. Lucrécia e Edgard con-
duzem Jade ao altar juntos. João 
chega à igreja com Vicki. René 
senta-se ao lado de Delma. Duca 
confessa que sonhava em se casar 
com Bianca. Luiz e Lobão instalam 
câmeras secretas na academia de 
Gael. João fica com Vicki na casa 
de Gael, sem saber que Lobão 
está escondido no local. Bianca e 
Duca se declaram um para o outro.

Samuel se desespera, e 
Tonico comemora o veredito. 
Leopoldina pede que Pilar faça 
seu parto. Pilar provoca Tonico. 
Zayla se incomoda ao ver 
Justina com Guebo. Olu acon-
selha Cândida a não dar dinhei-
ro para Zayla. Nasce Pedro 
Augusto, filho de Leopoldina. 
Tonico desconfia de Nino, que 
torce pela publicação de seu 
livro. Gastão se preocupa por 
não conseguir dar um neto a 
Pedro. Clemência e Quinzinho 
descobrem que ainda se amam. 
Nino afirma a Celestina que 
serão felizes na Itália.

Neném incentiva o time no ves-
tiário, e é escolhido como capitão. 
Guilherme marca de jantar com 
Rose. Nedda destrata Osvaldo. 
Conrado liga para Neném e Flávia 
se oferece para entregar o dinheiro 
no lugar dele. Daniel concorda com 
a mudança e Celina se enfurece. 
Tetê não deixa Osvaldo sair para 
encontrar Flávia. Guilherme se irri-
ta por ter que ir ao estádio entregar 
o dinheiro. Rose e Tigrão procu-
ram um presente para Tina. Todos 
estranham o comportamento de 
Neném durante o jogo. 

Christian/Renato pede descul-
pas a Lara pelo modo como a 
tratou. Lara conta a Noca sobre 
a conversa com Christian/Renato. 
Bárbara pergunta a Janine se ela 
está tendo um caso com Christian/
Renato. Christian/Renato marca um 
encontro com Lara. Noca aconse-
lha Lara a contar a Mateus sobre 
o encontro com Christian/Renato. 
Christian/Renato propõe a Lara 
redirecionar os produtos descarta-
dos para o restaurante de Noca. 
Joy chama Christian/Renato de 
Christian e diz que precisa conver-
sar com ele.

Landis, o inspetor esco-

lar, chega à cidade causan-

do problemas para Elizabeth. 

Rosemary finalmente encontra 

sua vocação. Uma busca é ini-

ciada quando um dos residen-

tes de Hope Valley é perdido. 

O relacionamento de Carson e 

Faith é submetido ao teste final.

Daniel está no telefone. 
Clarice brinca com Nininha. 
Daniel conversa com Teresa. 
Ela diz que Lopo apareceu no 
quiosque. Daniel chama Clarice 
e diz que Lopo aprontou mais 
uma. Júlio e Diana conversam 
enquanto arrumam Juliana. 
Lúcia está no quarto com Joel. 
Tita, Eduardo e Ricardo brin-
cam de contar piadas. Iolanda 
e Joana observam as crianças. 
Felipe chega, Joana diz para 
Felipe que Luísa, inspetora da 
Polícia, ligou. Felipe diz que vai 
até a delegacia esclarecer as 
coisas. 

INGREDIENTES
1- 1 kg de sobras (peru/ chester/ pernil)

2- 50 g de bacon picado em cubinhos

3- 1 cebola fatiada

4- 2 dentes de alho amassados

5- 50 ml de azeite de oliva

6- 1/2 colher de sopa de manteiga

7- 400 g de queijo mussarela fatiado

8- 200 g de queijo parmesão ralado

9- 2 latas de creme de leite

10- 2 latas de milho verde

11- 200 g de ervilha

12- 2 tomates em cubinhos

13- Sal e pimenta-do-reino a gosto

MODO DE PREPARO
1- Desfie as sobras (peru/ chester/ pernil) gros-
seiramente, aqueça o azeite e refogue a cebola.

2- Acrescente as sobras, acerte o sal se 
necessário e coloque pimenta-do-reino.

3- Caso acumule água deixe refogando até que 
seque, acrescente a ervilha e o tomate. Reserve.

4- Bata o creme de leite com soro 
e o milho no liquidificador.

5- Em uma frigideira refogue o 
bacon com a mateiga e o alho.

6- Adicione a mistura batida no liquidi-
ficador e mexa até virar um creme.

7- Unte um refratário grande com mateiga e cubra 
o fundo com uma camada fina do creme de milho.

8- Adicione as sobras desfiadas, cubra 
com as fatias de mussarela e por últi-

mo o restante do creme.
9- Finalize salpicando o queijo parmesão rala-

do e leve ao forno médio até dourar.


