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Resumo das Novelas

Joaquim dá dinheiro para que 
Dinorá acabe com o casamento. 
Ela procura Petruchio e avisa que 
Catarina quer que ele puxe uma 
charrete. Petruchio pensa nos seus 
empregados e aceita a humilha-
ção. Catarina acha que foi ideia 
dele e adora o passeio. Celso 
fica sabendo da chantagem de 
Kiki, e Dinorá quer terminar tudo 
com ele. Bianca briga com a irmã 
que adorou saber que vai ter um 
marido humilde e cordato. Calixto, 
Januário, Lindinha e Neca ficam 
revoltados, mas se emocionam ao 
saber que Petruchio fez por eles. 

Bernardinho é enterra-
do sob forte comoção. Pilar e 
Samuel lamentam a morte de 
Bernadinho e fazem planos para 
encontrar Salustiano. Samuel 
manda uma carta para Caxias 
prometendo descobrir o ver-
dadeiro assassino de Coronel 
Ambrósio. Ao lado de Elisa, 
Solano promete tomar de volta 
o Paraguai. Samuel encontra 
Filinto.

Augusto conta a Lota que 
Bernardinho foi atingido fatal-
mente na guerra. 

ndira é hostil com Roni. Rose 
se enfurece com Guilherme. 
Cora ameaça Flávia na delega-
cia. Nunes descobre a armação 
de Celina, que reage satisfeita. 
Carmem quer mudar o nome da 
linha de cosméticos e Paula fica 
furiosa. Celina consola Guilherme. 
Rose decide sair com Odailson e 
Deusa. Neném não deixa Roni se 
aproximar de Jandira.

Carmem coloca Paula na sala 
que foi de Flávia. Roni ameaça 
Osvaldo.

Ravi convida Inácia e Anderson 

para morar com ele, Yasmin e 

Francisco. Stephany invade a casa 

de Santiago exigindo que Bárbara 

devolva tudo que Santiago deu a 

Érica. Felipe e Bela cuidam de 

Cecília, que está embriagada em 

uma festa.

Bela conta a Felipe sobre o 

envolvimento de Cecília com Breno, 

e o rapaz revela o caso a Rebeca. 

Paco e Nicole discutem.

Rodrigo Antunes entrega o con-
trato de comprometimento para 
que Inácio assine para o homem 
empresariar Zeca. O garoto insiste 
para o pai assinar, mesmo sem 
ler o documento. Jorjão (Thogun 
Teixeira) apresenta a escola de 
samba para Franciely e convida ela 
para fazer um teste de rainha de 
bateria. Mais tarde, Franciely escu-
ta Gustavo conversar com o Padre 
Gabriel e conta para Silvestre que 
Gustavo beijou Cecília: “Rolou o 
GuCília”. Rodrigo Antunes vai até a 
casa de Luciano e entrega para o 
pai dele o contrato de Zeca.

Clarice está tendo um ata-
que. De repente, ela lembra que 
Lopo não é seu marido. Lopo 
percebe. Clarice tenta disfarçar. 
Joana, na delegacia, fala com 
Felipe fingindo ser uma amiga. 
Chicão e Iúri ficam desconfia-
dos. Joana consegue avisar 
para Felipe que a polícia está 
atrás dele. Felipe pede para 
Joana encontrá-lo no quios-
que. Pestana diz para Elza que 
Carvalho não pode ficar em sua 
casa. Gerião fala com Lola e 
combina de ir para Angra. Elza 
não gosta. Lopo dá gravata em 
Clarice, que começa a ficar sem 
ar.

LASANHA EMPANADA

INGREDIENTES
1- 500 g de massa de lasanha

2- 500 g carne moída temperada e refogada
3- 250 ml molho de tomate pronto

4- 2 dentes de alho
5- 1 cebola média

6- 400 g muçarela ralada 
7- pimenta a gosto 

8- manjericão a gosto
9- sal a gosto

PARA EMPANAR
1- farinha de trigo 

2- 6 ovos 
3- farinha de rosca 
4- óleo para fritura

MODO DE PREPARO
1- Em uma tigela, misture a carne moída refo-

gada com o molho de tomate. Tome cuida-
do para não ficar muito líquido e reserve.

2- Depois, adicione o manjericão pica-
do e a pimenta-do-reino.

3- Em um refratário de vidro, coloque uma camada do 
molho à bolonhesa, uma camada de massa e mais uma de 

molho. Por cima, coloque uma camada de massa e uma de 
mussarela ralada. Para finalizar, coloque a última camada 

de massa, um pouco do molho e um pouco de mussarela.

4- Asse a lasanha por 30 minutos no forno a 180 graus. 
5- Passado esse tempo, espere a lasanha esfriar um pouco, 

embrulhe com um plástico filme e coloque uma forma em 
cima para fazer pressão. Embrulhe as duas formas com mais 

plástico filme e coloque na geladeira durante uma hora.

6- Depois de fria, corte a lasanha em cubos. Empane 
os pedaços passando primeiro na farinha de trigo, 

depois no ovo e por último na farinha de rosca. 

7- Esquente o óleo sem deixar fer-
ver e frite os pedaços de lasanha


