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Resumo das Novelas

A confusão é geral e Batista fica 
apavorado com o possível fim de sua 
carreira política. Batista toma partido 
de Marcela. Catarina e Petruchio 
vão embora furiosos. Dalva vibra 
ao saber que Celso pediu Candoca 
em casamento. Teodoro tranquiliza 
Batista ao revelar era só um trei-
no com políticos amigos de pouca 
importância. Marcela gosta de 
saber que Batista é viúvo. Bárbara 
e Lordes brigam por causa de 
Fábio. Edmundo perde o emprego. 
Marcela recebe flores e um convite 
para um chá enviado por Batista.

Lucas se impressiona por 
Maysa também acreditar na 
clonagem. Todos se prepa-
ram para o casamento de 
Noêmia e Mustafá. Alicinha 
finge-se de vítima, garante 
que não vai ser mais acusa-
da de interesseira e assina 
a procuração. Clarice chora 
quando Carol avisa que não 
poderá dar outra chance a 
Nando. Mel pega dinheiro da 
carteira de Maysa, que perce-
be logo depois. Said segura 
um lenço de Jade e relem-
bra. O cartório não reconhe-
ce a assinatura de Alicinha.

Guilherme/Flávia entrega a alian-

ça para Flávia/Guilherme, que a atira 

no mar. Paula/Neném reivindica as 

ações da Wollinger. Nedda tenta man-

ter a integridade do almoço. Rose 

comenta, animada, com Joana sobre 

o encontro que terá com Neném.

Guilherme/Flávia aceita sair 

de barco com Flávia/Guilherme. 

Roni pede para Nedda morar 

com ele. Soraia provoca Tina.

Gildete entrega um bilhete de 
Demorô para Carolina. O bilhete 
diz que Carolina é a única pes-
soa que ele pode chamar de 
amiga, mas diz que a casa dela 
não é o lugar certo para ele. 
Carolina termina de ler o bilhete 
e chora. Margareth e Michele 
dizem para Brito que ele tem 
que fazer as unhas. Brito se 
interessa pelos tratamentos de 
beleza para homens. Pedro diz 
para Antonio que Manu chegou 
doida em casa. Antonio diz que 
Pedro que ele tem direito na 
casa. Antonio diz que Vivi não 
foi a uma festa fechada, pois 
estava usando documento falso 
e ainda por cima estava beijan-
do um rapaz. Pedro fica tenso.

Silvestre fica abalado com a notí-

cia e diz que não sabe se ele e os 

demais conseguem viver sem a pre-

sença dela. Irmã Didi e Fabiana visitam 

Fátima e Vitor com a pequena Lulu. 

A garota diz que gosta da presença 

de Fátima e a mulher fica emociona-

da. Silvestre chora para Estefânia por 

saber da proposta de emprego de 

Franciely. Estefânia incentiva Silvestre 

a se declarar. Cassandra sofre em 

silêncio pela morte da mãe. Estefânia 

conta para Gustavo sobre Franciely 

ter recebido proposta de trabalho.

A madrinha de Estrela vai 
visitá-la em seu apartamen-
to novo para dizer lhe que 
sob nenhuma hipótese per-
mitirá que ela viva ali sozi-
nha. Estrela insiste que não 
é esse o caso, mas Aurora 
diz que ficará ali com ela 
para evitar falatórios. Tentam 
fazer Guilhermo acreditar que 
Estrela é amante de Victor 
Manuel, mas ele se nega a 
aceitar essa ideia. Quando 
Coral discute com Victor 
Manuel, por ele ter confirma-
do que esteve com Estrela, 
tocam a porta e é Roberto. 
Coral, ao vê-lo, desmaia.

BOMBOM GIGANTE DE MORANGO

INGREDIENTES
1- 4 xícaras (chá) de chocolate meio amargo fracionado

2- 5 colheres (sopa) de água para hidratar a gelatina

3- 6 caixas de morango sem talo (350g cada)
4- 1 envelope de gelatina incolor sem sabor (24g)

5- 3 xícara de coco ralado

6- 3 colheres (chá) de essência de baunilha

7- 12 unidades de gema de ovo

8- 3 colher (chá) de amido de milho

9- 6 latas de leite condensado

10- 12 xícaras (chá) de leite

11- 600 ml de leite de coco

12- coco em lascas para decorar

MODO DE PREPARO
1- Coloque um pouco do chocolate fracio-

nado e derretido dentro da forma.

2- Mexa de forma que cubra ela completamente.

3- Leve ai freezer por 15 minutos.

4- Coloque o resto do chocolate e repi-
ta o mesmo processo. 

5- Leve à geladeira por 5 minutos. 

6- Em uma panela junte o leite e o amido e mexa bem.

7- Coloque a essência de baunilha e as 
gemas e mexa novamente.

8- Junte o leite condensado e o coco rala-
do e espere a mistura encorpar. 

9- Coloque o leite de coco e a gela-
tina misturada com a água. 

10- Misture bem e reserve até esfriar completamente.

11- Junte um pouco dessa mistura na casquinha do bom-
bom reservada e leve ao freezer por 15 minutos. 

12- Coloque os morangos e o resto da mistura.

13- Leve à geladeira por 5 horas.

14- Finalize com o coco ralado e alguns morangos!


