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Resumo das Novelas

Joaquim concede a mão de 
Marcela em casamento a Batista. 
Berenice resolve colocar a limpo 
a história do marido de Joana. 
Joaquim aconselha Januário a fazer 
o feitiço do anel para conquistar 
Lindinha. Bárbara agarra Fábio. 
Dalva segue Dinorá e Celso e pro-
mete a si mesma fazer com que 
Cornélio saiba da traição. Neca 
conta a Catarina que Petruchio 
nunca foi louco. Marcela fica furio-
sa ao saber que Serafim entre-
gou os papéis de Januário ao pai.

O instrutor pensa que 
Albieri está blefando ao 
garantir que fez um clone há 
vinte anos. Leo desabafa com 
Mocinha que Jade sempre 
foi falsa e que amava Lucas. 
Lucas não se conforma por 
Jade ter ficado com Leo. Zein 
fica sabendo que Jade está 
no Rio. Leo pede a Albieri que 
devolva a pedra para Jade. 
Mel sente medo ao sair da 
clínica. Corre solto o pago-
de no Bar da Dona Jura. 

Ingrid fica furiosa com Neném/

Paula. Edson e Tetê confabulam contra 

Osvaldo. Flávia/Guilherme conversará 

com Roni. Ingrid é hostil com Tuninha. 

Paula/Neném lamenta por ter contado a 

verdade para Ingrid. Gabriel se incomo-

da com os olhares de Tina para Tigrão. 

Rose conta para Guilherme/Flávia que 

irá trabalhar em Paris. Ingrid discute 

com Neném/Paula. Flávia/Guilherme 

faz uma proposta para Roni. Tetê atro-

pela Edson, e Nedda culpa Osvaldo.

Manu diz para Pedro que 
Antônio pode ter se metido em 
um assassinato. Guilherme salva 
Michele, que se declara para 
Guilherme. Miguel explica para 
Guga como os caçadores fazem 
as armadilhas para caçar os ani-
mais. Brito conta para Rose que 
o Roberto é gay. Arlete conta 
para Walter que Roberto é gay e 
que tem um namorado travesti. 
Margareth conta para Tuquinha 
que Roberto é gay. Tomás conta 
para Vilma que Beatriz entrou 
para a gangue do ferro-velho. 
Vilma diz que precisa da ajuda 
do Leo para levar o Antônio 
de volta para casa do Pedro.

O colégio é dedetizado apenas por 
mulheres e Inácio fica preocupado com 
o ciúme que Diana possa vir a ter. 
Ele e Pascoal acompanham tudo. O 
representante da empresa tira uma foto 
escondido da movimentação. Cristóvão 
conta para Fátima que conversou com 
Gustavo, mas não adiantou muita 
coisa. Vitor descobre que a balada que 
Cassandra quer sair não é permitido 
entrar menor de idade, mas a garota 
consegue enrolar o pai. Zeca e Miguel 
fazem o show na abertura de um impor-
tante festival acompanhados de Diana. 
Estefânia sente uma tontura.

Estrela foi para Acapulco, 
acreditando na mentira de 
Hernan. Quando Mercedes diz 
a Oswaldo que está apaixo-
nada por Victor Manuel, ele 
pergunta se ela não está sen-
tindo pena por ele estar com 
as mãos queimadas. Simona 
diz a Estrela que é uma delin-
quente perigosa e que a polícia 
está em seu encalço. Estrela 
se angustia. Chega uma afi-
lhada de Luciana, que esteve 
presa. Ela decide fazer com 
que Hernan se case com ela. 
Simona diz que para isso ela 
terá que enfrentar uma intrusa.

ARROZ CREMOSO NA 
PANELA DE PRESSÃO

INGREDIENTES
1- 2 colheres (sopa) de óleo

2- 150 g de linguiça calabresa 
3- 1 cebola

4- 3 dentes de alho

5- 1/2 pimentão vermelho

6- 1 cenoura média

7- 1/2 lata de milho verde sem a conserva

8- 2 xícaras (chá) de arroz

9- 1/2 colher (chá) de açafrão

10- 1/2 colher (chá) de pimenta-do-reino

11- 2 folhas de louro

12- 1/2 colher (chá) de sal

13- 3 xícaras (chá) de água morna

14- Finalização

15- 200 gramas de requeijão cremoso

cheiro-verde a gosto

16- 200 g de queijo mussarela

17- batata palha para decorar

MODO DE PREPARO
1- Coloque em uma panela de pressão o óleo, 

a calabresa picada, e refogue bem.

2- Acrescente a cebola picada, o alho pica-
do e refogue novamente

3- Em seguida, adicione todos os ingredien-
tes restantes (menos da finalização)

4- Misture até incorporar tudo.

5- Tampe a panela de pressão

6- Após a panela pegar pressão, deixe 3 minutos

7- Desligue o fogo e deixe a pressão sair sozinha.

8- Destampe com cuidado e acrescente todos os 
ingredientes restantes, exceto a batata palha

9- Misture bem para que a mussare-
la derreta no calor do arroz.

10- Transfira para uma travessa onde irá servir e fina-
lize decorando com batata palha por cima a gosto.


