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Resumo das Novelas

Kiki combina com Dalva um plano 
para desmascarar Dinorá. Bianca 
quer fazer o vestido com Dalva. 
Catarina arma um plano com Joana. 
Berenice aceita o dinheiro oferecido 
por Marcela para que ela conte todos 
os passos de Joana. Catarina alerta 
Joana sobre Berenice. Cornélio se 
queixa e Dalva sugere que ele dê 
um belo colar de brilhantes para 
Dinorá. Januário não deixa Batista 
beijar Marcela. Berenice se assusta 
quando Joana conta que deu as 
crianças para um casal rico adotar.

Mel e Maysa descarre-
gam toda a raiva acumulada. 
Maysa, exasperada, garante 
que não se interessa mais pela 
filha. Yvete inventa uma histó-
ria para consolá-la. Mel sai 
de casa com raiva. Said tenta 
beijar Jade, mas ela coloca a 
espada entre eles para lem-
brar que não são casados. 
Abdul avisa Zuleika que está 
indo visitar Mohamed. Ele 
pede que Latiffa faça alguma 
coisa para livrá-lo da noiva. 
Karla volta para a casa com 
a criança. Odete vibra com 
a notícia e a foto no jornal.

Neném percebe o olhar triste de 
Tigrão, quando Tina o apresenta para 
Gabriel. Joana discute com Guilherme. 
Celina implica com Flávia. Rose fala 
com Neném. Daniel conversa com 
Joana sobre as atitudes de Guilherme.

Paula tem uma ideia para um novo 
produto da Terrare. Roni pensa em 
um lugar para lavar o dinheiro das 
máquinas caça-níqueis. Rose liga para 
Neném. Daniel demonstra sua preocu-
pação com o filho para Celina. Flávia 
comenta com Guilherme que Neném 
precisa saber que é pai de Tigrão.

Lipe olha Vivi de cima em 
baixo e diz que ela é mais linda 
do que nas fotos. Lipe diz que é 
melhor eles manterem segredo 
sobre a amizade deles. Catarina 
diz para Lipe que a pensão pos-
sui regra de conduta. Tuquinha 
diz para Dionísio que a filha dela 
não coloca os pés na pensão. 
Tomás toma café-da-manhã com 
Beatriz e Guga, e continua estra-
nho. Guga pergunta se ele está 
bem. Tomás é grosso com o 
irmão. Tomás diz que tomou uma 
decisão sobre o que Vilma fez.

Vitor leva café da manhã na cama para 

Estefânia e diz o quanto está feliz com 

essa nova fase da família. Estefânia 

fala para o marido que quer apenas paz 

com Cassandra neste momento. Mais 

tarde, Cassandra chega do colégio e 

conversa com Estefânia. A adolescente 

revela que ficou triste ao saber que ela 

estava grávida, pois quando o bebe 

nascer Vitor não vai querer saber mais 

dela. Estefânia diz que os quatro serão 

uma família completa e Cassandra vai 

realizar o sonho dela.

Helena e Salvador estão no 
juizado pela custodia do 
bebê. Um advogado renoma-
do está defendendo Helena, e 
um defensor público defende 
Salvador, que está novamente 
na vila em que morava, mas 
agora com Carmita e o bebê. 
Maura confessa perante o juiz 
que disse a todos que Helena 
estava morta, pois queria lhe 
dar uma vida melhor. Como se 
ela fosse sua própria filha. O 
advogado de Helena se sente 
confiante que ganhará a causa.

PIZZA NO PÃO PITA

INGREDIENTES
1- 1/2 pacote de fermento biológico seco 

2- 10 g de farinha de trigo 
3- 3 colheres (chá) de açúcar

4- 15 ml de água morna 
5- 500 g de farinha de trigo 

6- 3 colheres (sopa) de azeite 
7- 300 ml de água 

8- 2 colheres (chá) de açúcar

9- 1 colher (chá) de sal 
RECHEIO

1- 100 g de molho de tomate

2- 200 g de mussarela 
3- 1 cebola 

4- 50 g de champignon

5- 10 tomates-cerejas 
6- 10 azeitonas

7- manjericão a gosto

8- orégano a gosto

MODO DE PREPARO
1- Em um recipiente, misture os 4 primeiros ingredientes

2- Deixe fermentar por 10 minutos e reserve

3- Em outro recipiente, misture a farinha de 
trigo, o azeite, a água e o açúcar

4- Misture com cuidado e junte a mistura de fermento 

5- Coloque o sal e sove a massa com as mãos 

6- Espere a massa dobrar de tamanho, reser-
vada e tampada com um pano de prato 

7- Depois, corte a massa em dois, abra e corte novamente

8- Use um rolo para fazer os pães pita

9- Leve a massa aberta para uma frigi-
deira e doure de um lado 

10- Coloque o recheio e cozi-
nhe por 3 minutos com a tampa 

11- Finalize com o orégano e sirva


