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Resumo das Novelas

Dinorá fica furiosa ao saber 
que a noiva é Candoca. Kiki marca 
encontro com Januário. Bianca pede 
ao pai que empregue Edmundo. 
Marcela sai com Batista. Joana con-
tinua preocupada com o mistério 
do marido. Fábio quer o dinheiro 
da aposta, pois seduziu as duas: 
Bárbara e Lourdes. Catarina faz uma 
torta para o marido. Calixto sugere 
que Petruchio finja ser louco para 
domar Catarina. Petruchio gosta da 
torta e pergunta do que foi feita. 
Catarina revela: a torta é de capim.

Leo se aproxima de Jade, 
mas ela sai correndo. Leo fica 
com a pedra. Said avisa à 
filha que Jade não volta mais. 
Ranya tenta se aproximar do 
marido, mas se magoa quan-
do ele pede para ficar sozinho. 
Mohamed briga com Sumaya 
por ela ter conversado com 
Zé Roberto. Samira defen-
de a prima, assumindo que 
o menino é um amigo seu. 
Zoraide se impressiona ao 
saber que Jade viu a sombra 
e que ele levou a sua pedra.

Osvaldo chama a polícia, e Roni 

é preso. Tina se desespera ao saber 

que não é filha de Neném. Paula/

Neném fala para Rose do amor que 

Neném sente por ela. Flávia/Guilherme 

e Guilherme/Flávia voltam para casa. 

Daniel fica intrigado com as crises 

de Celina. Paula/Neném sofre por 

causa de Tina, que se recusa a falar 

com Neném/Paula. Neném/Paula 

vai com Paula/Neném para a reu-

nião na Terrare. Roni rejeita Nedda.

Roberto chega na casa de 
Andressa e ela diz que tem um 
cliente para atender. Roberto 
diz para Andressa que a ama. 
Andressa pede para Roberto 
sair. O carro de Antônio, Lagarto 
e Marreta já estão alinhados. 
Antonio e Manu se beijam. Jairo 
diz para Telma que apostou 
todo o dinheiro dele em Antônio. 
Manu dá a largada. Antônio ace-
lera o carro e passa as mar-
chas. Ricardo entra no quarto de 
Verônica e a agarra. Catarina vê 
a porta aberta e entra. Ricardo se 
esconde embaixo do cobertor. Ela 
ouve uma gritaria e pergunta para 
Verônica o que está acontecendo.

Silvestre entrega flores para 

Franciely, mas a empregada pensa 

ter sido enviado por Ribeiro. Cristóvão 

fica chocado e conversa com Fátima 

a respeito das acusações equivoca-

das de Gustavo. Fátima entrega as 

chaves de sua casa para o advoga-

do e convida ele para morarem jun-

tos. Emocionados, os dois se beijam. 

Cecília e Fabiana investigam quem 

anda colando os cartazes nas costas 

das colegas e encontram o material 

debaixo da cama de Valentina. A garo-

ta nega que as coisas sejam dela.

Violeta é a instrutora das jovens 

do povoado para o concurso 

que ocorrerá em praia escondi-

da. O objetivo é levantar fundos 

para fundar uma casa de repou-

so para os anciãos do povoado. 

Pelo motivo de assinatura de 

um contrato, Estrela Marinha 

aceita ir comer com um clien-

te, já no restaurante o clien-

te faz uma proposta indecente 

para Estrelinha, que ofendida, 

o esbofeteia e joga um prato de 

comida em sua cabeça. 

ALMÔNDEGAS DE FRANGO 
AO MOLHO DE QUEIJO

INGREDIENTES
ALMÔNDEGA

1- 1 ovo 
2- 1/2 xícara de cebola

3- 3 dentes de alho 
4- 1 peito de frango moído 

5- sal e pimenta a gosto 
6- páprica a gosto 
7- tomilho a gosto 

8- cheiro-verde a gosto 
9- 80 g de farelo de aveia 

10- 1 fio de azeite

MOLHO DE QUEIJO
1- 1/2 cebola 

2- 1 dente de alho 
3- 2 colheres (sopa) de manteiga 

4- 1 colher (sopa) de farinha de trigo 
5- 300 ml de leite 

6- noz-moscada a gosto 
7- 120 g de mussarela 

8- sal a gosto 

MODO DE PREPARO
ALMÔNDEGAS

1- Junte todos os ingredientes, menos o azei-
te, em um mixer ou liquidificador

2- Bata tudo muito bem até formar uma mistura homogênea 

3- Faça bolinhas do tamanho que desejar

4- Unte uma forma com 1 fio de azei-
te e deposite as almôndegas

5- Leve para assar a 180° C por pelo menos 25 minutos 

MOLHO DE QUEIJO
1- Em uma panela, junte a cebola, o alho e a manteiga 

2- Deixe dourar um pouco e coloque a farinha

3- Misture e junte o leite, mexendo bem 

4- Coloque a noz-moscada, a mussare-
la e finalize acertando o sal 

5- Deixe em fogo médio/baixo até criar 
a consistência de um creme

6- Retire do fogo e sirva junto com as almôndegas


