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Resumo das Novelas

Joana reafirma que deu as crian-
ças e garante que Batista jamais vai 
descobrir onde elas estão. Petruchio 
se delicia com os suspiros que 
Catarina oferece e pensa que só 
pode ser um milagre. Fábio pede a 
Celso que escreva uma carta para 
Bárbara dizendo que um parente 
está doente, pois só assim ele terá 
liberdade para conquistar Lourdes. 
Marcela briga com Batista e vai 
embora ofendida. Joana finge para 
Berenice que continua sendo sua 
melhor amiga. Kiki chantageia Dinorá 
mais uma vez: quer o colar de bri-
lhantes. Teodoro aconselha Batista a 
fingir que quer se casar com Joana.

Roger descobre que está 
sem dinheiro e Clarice acaba 
confessando o problema de 
Nando. Leônidas e Yvete vol-
tam da lua de mel. Mel conta 
para Regininha que está grá-
vida de novo e que vai mudar 
de vida. Tavinho reage quan-
do Odete entra em sua sala 
apresentando-se como mãe 
de Karla, avó de Tavinho Jr. 
e pedindo uma pensão de 
10 mil reais. Ele manda-a 
embora, indignado. Mel vai 
procurar Xande, mas fica 
paralisada ao vê-lo com Dora.

Guilherme aceita brincar com 
Neném e Tigrão. Jandira e Betina 
ajudam no plano de Osvaldo con-
tra Edson. Paula defende Flávia das 
implicâncias de Celina. Daniel mostra 
o documento para pedir a interdição 
de Guilherme, e Celina reage eufóri-
ca. Neném sofre por causa de Rose.

Paula conta para Ingrid que elas 
farão a campanha da Terrare com 
Flávia. Rose pensa em Neném. Roni 
briga com Cora por causa de Tina. 
Flávia descobre que Paula esteve 
na padaria de Juca e fica intrigada. 

Manu pede para Marreta libe-
rar drogas na festa do ferro-velho. 
Marreta diz que no ferro-velho 
não entra drogas. Ivonete fala 
para Tomás que não quer assu-
mir um relacionamento sério com 
ele. Ivonete diz que ama Pedro e 
quer voltar para ele. Beatriz fica 
furiosa com sua mãe depois de 
saber que foi ela quem mandou 
a coroa de flores. Carolina briga 
com Diego e Léo por terem deixa-
do Beatriz participar de um racha. 
Odiléia fala para Andressa que 
não quer que vejam as duas jun-
tas. Roberto fala para Walter que 
não está encontrando pista sobre 
o desvio de dinheiro da fábrica.

O mágico faz a irmã Didi desapare-
cer em um truque de mágica. Todas 
ficam preocupadas que a irmã sumiu. 
A religiosa, porém, se escondeu para 
ninguém lhe encontrar. Zé Felipe e 
Miguel tentam encontrar pistas sobre a 
religiosa. Madre Superiora pede auxilio 
para o delegado Peixoto, pois descon-
fiam do mágico. Zé Felipe e Miguel 
encontram Didi no banheiro e a religio-
sa confessa que estava passando mal, 
com “piriri”.
Começa o aguardado evento do relan-
çamento de um produto da Rey Café. 
A modelo e o fotógrafo contratados por 
Flávio planejam tudo para que as fotos 
transmitam intimidade entre Gustavo e 
ela. Didi reaparece e todos comemo-
ram.

Quando Luciana e um coman-
dante de polícia tratam Victor 
como assassino, o advogado 
do rapaz pede a ambos que não 
o façam, pois a culpa de Victor 
ainda não foi provada. Catalina 
continua tentando atrair Santos, 
mas ele resiste. Mercedes repe-
te para Victor Manuel, perante 
Estrela, que o ama. Catalina 
volta a sentir uma intensa dor 
de cabeça e desmaia. Inês 
pensa em chamar um médico, 
mas Coral não permite. Cacilda 
não consegue parar de pensar 
que Guilhermo teve algo a ver 
com a morte de Hernan.

DELÍCIA DE ABACAXI

INGREDIENTES

1- 8 bistecas de porco

2- 2 dentes de alho amassado

3- 1 colher sopa de mostarda

4- 1 colher de chá de colorau

5- 1 colher chá de tempero baiano

6- 100 ml de vinho branco

7- 100 ml de azeite

8- 100 ml suco de laranja ou abacaxi

9- sal a gosto

MODO DE PREPARO

1- limpe as bistecas.

2- depois tempere com sal e alho colo-

que em um tabuleiro e reserve.

3- em uma tigela misture a mostarda, colo-

rau, tempero baiano, vinho branco.

4- assim que estiverem tudo bem misturado, mis-

turar esta mistura nas bistecas de porco.

5- regue com azeite e o suco de laran-

ja ou abacaxi, verificar o sal.

6- leve para assar em forno pré-aquecido virando dos dois 

lados por 40 minutos, ou até a bisteca estiverem douradas.

7- retire e sirva.


