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Camara de Dracena aprova criacao de 123
cargos no funcionalismo publico municipal

DA REDAGAO

O vereadores
S da Camara
Municipal de Dracena
aprovaram por maio-
ria trés projetos de lei
complementar que criam
e extinguem cargos do
funcionalismo municipal.
A sessédo foi realizada
nesta segunda-feira, 16.

A proposta que rees-
trutura os cargos na pre-
feitura € de autoria do
préprio Poder Executivo
que prevé a revoga-
cado completa da Lei
Complementar Municipal
n.° 455/2017, substituin-
do pela redacédo do PLC
n. 13. Ja com o PLC
n.° 14, serdo criados 123
cargos efetivos, além da
extingdo de cargos que
estao vagos ou que serao
extintos conforme ocorrer
a vacancia dos mesmos.

A Empresa de
Desenvolvimento, Agua,
Esgoto e Pavimentagdo
de Dracena (Emdaep)
também teve seu quadro

IR

Plenario

funcional reestruturado atra-
vés do PLC n.° 07 e, ao todo,
serdo criados trés novos car-
gos, extintos 13 deles e mais
duas mudancas de referéncia.

Os projetos acima foram
aprovados em segunda vota-
¢céo, assim como os PLC que
considera urbana area de ter-
ras registradas nas matriculas

Ses:

cedid

n° 1.514 (PLC n.° 8/22) e n°
19.085, do Cartério de Registro
de Imoveis de Dracena/SP.

De autoria dos vereadores e
em votacdo Unica foram apro-
vados dois projetos de decre-
tos legislativos que concedem
Titulo de Cidaddo Honorario
de Dracena aos Srs. Jacyr
Costa Filho (PDL n.° 02) e

Fernando José de Souza
Marangoni (PDL n.° 03),
pelas relevantes contri-
buicbes ao municipio de
Dracena.
Ja em regime de
urgéncia, foi incluido o
projeto de lei comple-
mentar n.° 10, que revo-
ga os incisos do art. 26
da Lei n.° 1.961/1989,
referente a cobranca
do ISSQN no municipio
de Dracena, a fim de
adequa-lo com o exigido
pelas leis federais.
Todos o0s projetos
estdo disponiveis para
consulta no site da

Camara em: www.cama-

radracena.sp.gov.br.

CULINARIA

MOLHO BRANCO PARA MACARRAO

— T INGREDIENTES misture.
1- 1 cebola pequena picada 3- Dissolva o amido no leite e adicione
’ 2- 1 colher de margarina
L | 3- 1 caixa de creme de leite ao molho.

4- 1/2 litro de leite ; !

. 2 g % i%greg glseogﬁ)ei?oe gggg de milho 4- Quando o molho estiver com uma
g: Elrgcﬁme%-?soc;ger:anrg easg)o(iteo o consisténcia firme, desligue o fogo e
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MODO DE PREPARO acrescente o queijo, mexendo bem, para

% ) 1- Em uma panela, derreta a mar-
| “ garina e acrescente a cebola, o sal e a
pimenta-do-reino.

ele ndo grudar.

5- Sirva com macarrdo ou arroz de

2- Quando a cebola estiver bem trans-

. parente, acrescente o creme de leite e forno.



