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Concurso Miss Dracena sera
realizado nesta quinta-feira

Reprodugdo Facebook

A jornalista Leticia Pinheiro entrevistou a coordenadora do Miss Dracena Mayra Simoées

DA REDACAO

poés dois anos, a

Cidade Milagre revive
o clima de magia, beleza
e elegancia dos concur-
sos de beleza com a rea-
lizacdo do Miss Dracena
2022, nesta quinta-feira,

26, a partir das 19h30, na
ABD, coordenado por Mayra
Simdes e Renan Saran.
Mayra Simfes esteve na
sede da TV Interativa (TV
IN) para contar sobre os pre-
parativos do evento que eles
promovem na cidade desde
2012, relembrou sua traje-

téria com a participacdo de
desfiles na escola, Fapidra,
até conquistar o Miss Séao
Paulo 2004 e representar
o0 Estado de S&o Paulo do
Miss Brasil. “Foi tdo boa a
experiéncia que vivi que hoje
tenho proporcionar para as
meninas daqui’, comentou.

Ela agradeceu todos os
patrocinadores, apoiadores e
as maes das candidatas. Os
convites podem ser adqui-
ridos com as candidatas ou
nas lojas: Trilogia, Catavento
e Alcateia.

CULINARIA

BOLO PINHAO

INGREDIENTES

1- 1 xicara (cha) de manteiga

2- 1 lata de Leite Moca®
3- 4 gemas
4- 1 pitada de sal

5- 1 xicara (cha) de pinhdo cozido e moido
6- 1 xicara (cha) de farinha de trigo
7- 1 colher (sopa) de fermento em p6

8- 4 claras em neve
manteiga para untar

farinha de trigo para polvilhar

MODO DE PREPARO

1- Bata a manteiga em creme, junte o Leite Moca em fio e bata até
ficar cremoso. Junte as gemas, uma a uma, o sal e o pinhdo e bata
mais um pouco. Misture lentamente a farinha peneirada com o fer-
mento e, por Ultimo, as claras. Asse em férma de furo central (19 cm
de diametro) untada e enfarinhada, em forno preaguecido médio-alto

(200 °C), por cerca de 30 minutos.


https://www.facebook.com/jornalinterativodracena/videos/995803134436808

