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Comeca a construcao da galeria do
Cemitério e da Rua Marechal Deodoro

ASS. RELAGOES PUBLICAS

EMDAEP

equipe da

EMDAEP deu
inicio nesta sema-
na aos servicos de
implantacdo da gale-
ria de agua pluviais
gue fara a interliga-
cao do Cemitério

Municipal, Jardim
Bortolato e Rua
Marechal Deodoro

da Fonseca até o
dissipador que aten-
de a nova tubulacédo
da Rua lIpiranga, no
Jardim Jussara. A
Prefeitura investira na
obra R$ 414.584,33.

As obras tive-
ram inicio pela Rua
Marechal Deodoro a
partir do dissipador
existente, com 105
metros de tubos de
80 centimetros de
diametro. A etapa

A nova galeria vai receber a agua que atualmente fica acumulada no

interior do Cemitério

do Cemitério e Jardim
Bortolato contara com 380
metros com tubos de 100
centimetros de diametro.
No total serao 485 metros
de extensdo. Havera
implantacdo de bocas de
lobo, pocos de visita e

galeria de passagem.

A nova galeria vai rece-
ber a agua que atualmente
fica acumulada no interior
do Cemitério e prejudica a
rua de entrada no Jardim

Bortolato.

Cedida Assessoria

EMDAEP
fara a
limpeza
de dois
reservatorios
no sabado

ASS. RELACOES PUBLICAS

EMDAEP
equipe da EMDAEP

A estard empenhada
no sabado (dia 25), a
partir das 7 horas, na lim-
peza dos reservatorios
de agua da Rua Virgilio
Pagnozzi (na frente da
Santa Casa) e do Bairro
Campo Belo Il

Poderd faltar agua
nas duas regides com
0 servico programado.
A EMDAEP tera plantdo
para emergéncias nos
setores de agua e esgo-
to pelos telefones 3821-
1146 e 3821-4110.

CULINARIA

PIZZA DE LIQUIDIFICADOR FACIL

INGREDIENTES
Massa:
1- 1 xicara (cha) de leite
2-1ovo
3- 1 colher (chd) de sal
4- 1 colher (chd) de acu-
car
5- 1 colher (sopa) de
margarina
6- 1 e 1/2 xicara (chd) de
farinha de trigo
7- 1 colher (sobremesa)
de fermento em pé
8- 1/2 lata de molho de
tomate
9- Sugestao de Recheio:
10- 250 g de mussarela
ralada grossa
11- 2 tomates fatiados
12- azeitona picada
13- orégano a gosto

MODO DE PREPARO

1- No liquidificador bata o
leite, o0 ovo, o0 sal, o acucar,
a margarina, a farinha de
trigo e o fermento em poé
atée que tudo esteja encor-
porado.

2- Despeje a massa em
uma assadeira para pizza
untada com margarina e
leve ao forno preaquecido
por 20 minutos.

3- Retire do forno e des-
peje o molho de tomate.

4- Cubra a massa com
mussarela ralada, tomate e
orégano a gosto.

5- Leve novamente ao
forno até derreter a mussa-
rela.



