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Equipe do Meio Ambiente e da Engra
de Dracena fazem plantio em parceria

DA REDAGAO

ara encerrar a

Semana do Meio
Ambiente, na Ulti-
ma sexta-feira, em
Dracena, foi realizado
plantio de mudas de
arvores e flores orna-
mentais em parte do
canteiro da Av. Sao
Cristébvao, no bairro
Sao Cristévao.

Em parceria com
0os colaboradores da
Engra - empresa de
seguranca do traba-
Iho, o departamento
de Meio Ambiente da
Secretaria de Limpeza
Puablica promoveu a
revitalizacdo de parte
do canteiro.

As mudas de arvo-
res plantadas foram
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doadas pela empresa
Engra, sendo de diver-
sas espécies frutiferas
e ornamentais, respei-
tando o tamanho das
arvores para nao atra-
palhar a fiacdo e néao

As mudas foram: reseda
gigante, primavera, ipé de
jardim, quaresmeira, exo-
ria amarela, exéria verme-
Iha, samambaia de calca-
da, mussaenda, roma e

atrapalhar no espaco de
caminhada dos pedestres.

O objetivo da acao foi
a revitalizacdo da area do
canteiro central e a arbori-
zacdo da cidade.

resedd comum. Algumas
outras mudas de arvores
maiores serdo plantadas
em outras areas da cida-
de, afim de aumentar a
area verde.

CULINARIA

RISOTO DE ALHO PORO

T

INGREDIENTES

1- 1 cebola picada

2- 2 dente de alho picado

3- 3 colher de sopa de
manteiga

4- 2 caldo de legumes

5- 1 alho poro picado

6- 2 xicaras de arroz arbo-
reo

7- 1 calice de vinho branco
seco

8- 1 litro de agua

Sal e pimenta-do-reino a
gosto

MODO DE PREPARO

1- Dissolva os dois cal-
dos de legumes no litro da
agua e reserve. Refogue a
cebola e o alho na manteiga.
Quando estiver translicida,
acrescente o arroz arbéreo e

refogue. Acrescente o vinho
branco e refogue mais um
pouco. Despeje entdo, o caldo
reservado aos poucos, abaixe
o fogo e deixe e va mexen-
do algumas vezes, para nao
pegar no fundo da panela.
Quando estiver quase seco
novamente, acrescente o res-
tante do caldo e mexa um
pouco mais, acrescentando o
alho por6 em rodelas. E esta
pronto um delicioso risoto de
alho por6.



