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Leite paulista tem pesquisa,
desenvolvimento e controle

voltados para a qualidade

DA REDACAO

Cada copo de leite

ou derivado pro- <O

duzido no Estado de
Séao Paulo conta com
tecnologia, pesquisa e
investimentos para que
0s produtos cheguem
ao mercado com qua-
lidade e confiabilidade,
marcas registradas da
agropecuaria paulista.

A Secretaria
de  Agricultura e
Abastecimento (SAA)
tem participagao fun-
damental nesse pro-
cesso, desenvolvendo
pesquisas de melhoria
da qualidade do leite e

Atualmente, 410 dos 645
municipios do Estado possuem
algum tipo de bovinocultura de
leite
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Atualmente, 410 dos 645
municipios do Estado pos-
suem algum tipo de bovino-
cultura de leite. Anualmente,
1.384.962 de litros de leite
cru resfriados e 152.985
litros de leite tipo A s&o pro-
duzidos em pastos paulistas,
de acordo com o Instituto
de Economia Agricola (IEA),
também ligado a SAA.

Pesquisa e inovagao

O Centro de Tecnologia
de Laticinios (Tecnolat), do
Instituto de Tecnologias de
Alimentos (ITAL), o Instituto
de Zootecnia (1Z) e a APTA
Regional sdo os bracos da
Secretaria que atuam direta-
mente no segmento, desen-
volvendo produtos e andli-
ses de conformidade para a
indUstria lactea paulista.

O Programa de
Transferéncia de Tecnologia
em Pequenas e Médias
Propriedades Rurais do 1Z,
em funcionamento ha uma
década, atende as deman-
das das pequenas e médias
propriedades rurais leiteiras
e ja realizou 64 mil anali-

ses em 134 milhdes de
litros de leite, promo-
vendo mais de 125 cur-
Sos e treinamentos vol-
tados para a sanidade
animal, qualidade do
leite e produtividade.
O 1Z também avancou
em mecanismos de
identificacdo de frau-
des em leite de vaca,
além de identificar a
adicdo dele em produ-
tos vendidos como de
bufalas, cabra e ove-
Iha.

Ja o Tecnolat do
ITAL apoia a industria
de alimentos no aper-
feicoamento, adap-
tacdo e inovacdo de
produtos e processos
como queijos, bebidas
lacteas e doces, entre

outras.
Produtos artesanais
Outra conquis-

ta importante para o
segmento foi a san-
cado da lei dos produ-
tos Artesanais 607/21,
que institui normas
para a manipulacao e
0 beneficiamento dos
produtos de origem
animal, permitindo que
as pequenas e meédias
queijarias se adequem
aos padrboes para a
comercializagéo.

Uma conquista que
se soma ao trabalho
diario de melhorar a
qualidade dos produ-
tos lacteos paulistas.




