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Prefeitura de Dracena

informa que no perio-
do de 7 a 20 de julho estara
aberto o processo de inscri-
¢céo para o concurso publico
n°® 002/2022. Interessados
podem se inscrever entre as
9 horas do dia 7 de julho até
as 23 horas e 59 minutos
do dia 20 de julho de 2022,
somente através do ende-
reco eletrénico www.klccon-

Publico =

cursos.com.br. (horario de
Brasilia).

As vagas sao para as fun-
¢bes: Analista Orgcamentério
e Financeiro;
Social [I; Analista Juridico;
Analista
Almoxarife Geral; Ajudante
de Servicos Gerais; Auxiliar
de Farmacia; Cuidador de
Idosos; Educador Social e
Psicoélogo I.

Assistente

Administrativo;

m16

de Dracena abre
blico para 10 cargos

Nascente do Cérrego
das marrecas perto do
Florindo Tabacchi
recebera mais de 2 mil

Diretora de Meio Ambiente Dulci
Guastaldi, secretario Marcos da
Cruz e engenheiro agrébnomo Jairo
Silva

mudas de arvores

vas em compensagao.
O Departamento do
Meio Ambiente, provi-
denciara o plantio para
recuperacdo da nas-
cente do corrego das

Marrecas, nas proxi-

DA REDACAO

a Secretaria de Limpeza
Ublica e Meio Ambiente

recebeu 2.500 mudas de arvo-
res de varias espécies nati-

midades do Conjunto
Habitacional Florindo

Tabachi.

CULINARIA

NHOQUE DOCE DE BANANA-DA-TERRA

INGREDIENTES

3 bananas-da-terra

200 g de doce de leite

1 xicara de farinha de trigo

50 g de manteiga

2 xicaras de leite

1 xicara de chocolate em
po

coco ralado a gosto

MODO DE PREPARO

Coloque as bananas em
um refratario e cubra com
papel aluminio.

Leve ao forno preaquecido
a 180° C por 45 minutos.

Descasque as bananas

assadas e coloque em um

processador com o doce de leite
e a farinha de trigo. Bata até
virar uma massa homogénea e
reserve.

Polvilhe um pouco de farinha
sobre uma superficie, pegue a
massa, corte ao meio e faca
um enroladinho comprido. Corte
pedacos de dois dedos de espes-
sura.

Amasse levemente os peda-
cinhos de nhogue com um garfo.

Em uma frigideira, derreta a
manteiga e coloque 0s nhoques
para fritar até dourar.

Em uma panela, coloque o

leite com o chocolate e ferva
até ficar em ponto de calda.

Coloque os nhoques em um
prato e despeje essa calda por
cima. Para finalizar, polvilhe com
o coco ralado.



