CIDADE

SEXTA-FEIRA, 8 DE JULHO DE 2022

www.portalregional.net.br

®16

Arraia Dracena promete
agitar Praca da Igreja Matriz

Cedida Prefeitura

v

A decoracdo chamou a atencdo de quem passou pelo local

DA REDACAO

udo pronto para o
Arraid Dracena na

Praca da Igreja Matriz
que contara com barra-
cas de entidades com
comidas tipicas, dan-
cas juninas e brinque-
dos inflaveis gratuitos, a
partir das 19h.

No sébado, 9, além
das barracas com comi-
das tipicas, dancas juni-

nas e brinquedos infla-
veis gratuitos, o publi-
co ird conferir show
com Rafaela Bordini,
também a partir das
19h. A realizacdo é da
Prefeitura por meio da

Secretaria de Cultura e

Turismo.

Dracena Tempersul Unifadra estreia
Liga Paulista em Araraquara

DA REDACAO

tual bicampedo da Liga

Paulista, o Dracena
Tempersul Unifadra faz seu
primeiro jogo na competi-
¢do de 2022 contra o Uniara/
Araraquara neste sexta-
-feira (8), as 20h, no ginasio
Gigantao, casa do adversario.

Para este duelo o técnico
Flavinho Cavalcante conta-
rd& com todo o elenco a dis-
posicdo, inclusive os novos

contratados: goleiro Tiago,
fixo Aleméao, ala Two e pivd
Jackson. A excecgédo fica por
conta do ala Marcelinho, que
cumprira o jogo de suspensao
imposta pelo STJD da Liga.
Para o comandante drace-
nense, "a partida de estreia
costuma ser diferente, prin-
cipalmente no inicio de jogo,
com uma certa ansiedade.
Aliado ao isso, estamos a dois
meses sem jogar uma com-
peticdo oficial, o proporciona

uma quebra no ritmo. Mesmo
assim, estou muito animado
com o nivel apresentado nos
treinamentos e confiante com
um bom desempenho nesse
primeiro duelo".

Para o capitdo do Dracena
Tempersul Unifadra, o fixo
Paulo Victor, "a expectativa
é sempre a melhor possivel,
inclusive com aquele frio na
barriga por ser estreia”. O expe-
riente defensor ainda com-
pletou. "Sabemos da nossa

na

responsabilidade, de defender
o titulo da Liga Paulista, e
da necessidade de resgatar
o bom futsal que caracteri-
Zza nossa equipe. Temos que
fazer um segundo semestre
totalmente diferente do primei-
ro e isso passa pela estreia.
Comecar ganhando fora de
casa seria 0 melhor cenario
para a competicdo", salientou.

CULINARIA

PIZZA DE CACHORRO-QUENTE

INGREDIENTES
1- 15 g de fermento em po

MODO DE PREPARO
1- Misture o fermento,

2- 1 colher (sopa) de acgu-
car

3- 500 g de farinha de
trigo

4- 220 ml de agua

5-1ovo

6- 20 g de leite em po

7- 50 g de manteiga

8- sal a gosto

9- 500 g de salsicha

10- 100 g de molho de
tomate

11- 350 g de mussarela
ralada

12- 250 g de linguica cala-
bresa

13- orégano a gosto

o0 acucar, 1 colher (sopa)
de farinha e 20 ml agua.
Reserve até a mistura dobrar
de tamanho.

2- Em uma tigela, coloque
o restante da farinha de trigo,
faca um buraco no meio e
despeje nele a mistura ante-
rior. Depois despeje 0 res-
tante da agua, o ovo, o leite
em pod, a manteiga e o sal.

3- Misture tudo com a
ajuda de uma colher até for-
mar uma massa consisten-
te, depois aperte um pouco
usando as méos. Deixe des-
cansar por 30 minutos.

4- Abra a massa e aco-
mode além dos limites da
forma para fazer a borda.
Bote a salsicha em toda a
volta e cubra com a sobra
de massa. Faca pequenos
cortes entre os pedacos de
salsicha.

5- Recheie a pizza com
molho de tomate, mussare-
la e calabresa cortada em
rodelas. Pincele a borda com
uma mistura de gema de ovo
e agua.

6- Salpique um pouco de
orégano e leve para assar
em forno preaquecido a 200°
C por 30 minutos. Sirva ainda
guentinha.



