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CULINÁRIA

FUGAZZETA
INGREDIENTES
MASSA
1- 2 colheres (sopa) de 

fermento biológico 
2- 1 colher (chá) de açú-

car 
3- 1 e 1/2 xícara de água 

morna 
4- 4 xícaras de farinha 

de trigo 
5- 1 colher (chá) de sal 
6- 2 colheres (sopa) de 

azeite 
RECHEIO
7- 150 g de extrato de 

tomate 
8- 500 g de queijo mus-

sarela 

9- 1/4 de xícara de alho 
frito 

10- 1 colher (chá) de oré-
gano 

11- 2 cebolas refogadas
 
MODO DE PREPARO
1- Em um recipiente, 

coloque o fermento, o açú-
car e a água

2- Reserve por 5 minu-
tos 

3- Coloque a farinha em 
um recipiente, junte o sal e 
a mistura reservada 

4- Despeje o azeite e dê 
uma leve misturada

5- Leve para a batedeira 
e bata a massa em velo-
cidade baixa por 5 minu-
tos, aumente a velocidade 
e bata por mais 15 minutos 

6- Depois coloque a 
cebola em cima e espalha-
da por toda a massa

7- Leve ao forno por 30 
minutos a 180° C

Sirva!


