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QUARTA-FEIRA, 7 DE DEZEMBRO DE 2022

DA HGEﬁQ

53° CAMPEONATO DE FERIAS

PREFEITURA DE

DRACENA

SECRETARIA DE

ESPORTES, LAZER
E JUVENTUDE

DRACENA
2023

A PARTIR DO DIA O7 DE NOVEMBRO
OBS: INSCRICOES O2 CESTA BASICAS

CULINARIA

2 colheres (sopa) de
fermento biolégico

1 colher (cha) de acu-
car

1 e 1/2 xicara de agua
morna

4 xicaras de farinha
de trigo

1 colher (chd) de sal

2 colheres (sopa) de
azeite

150 g de extrato de
tomate

500 g de queijo mus-
sarela

1/4 de xicara de alho
frito

1 colher (chd) de oré-
gano

2 cebolas refogadas

Em um recipiente,
coloque o fermento, o agu-
car e a dgua

Reserve por 5 minu-
tos

Coloque a farinha em
um recipiente, junte o sal e
a mistura reservada

Despeje o azeite e dé
uma leve misturada

Leve para a batedeira
e bata a massa em velo-
cidade baixa por 5 minu-
tos, aumente a velocidade
e bata por mais 15 minutos

Depois coloque a
cebola em cima e espalha-
da por toda a massa

Leve ao forno por 30
minutos a 180° C

Sirva!



