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SEXTA-FEIRA, 9 DE DEZEMBRO DE 2022

DA HGEﬁQ

53° CAMPEONATO DE FERIAS

SECRETARIA DE

ESPORTES, LAZER
E JUVENTUDE

PREFEITURA DE

DRACENA

DRACENA
2023

A PARTIR DO DIA O7 DE NOVEMBRO
OBS: INSCRICOES O2 CESTA BASICAS

CULINARIA

6 colheres (sopa) bem
cheias, de margarina sem sal

3/4 xicara (cha) achoco-
latado

1/2 xicara (cha) chocola-
te em pé

1 e 1/4 xicara (cha) fari-
nha de trigo

2 xicaras (cha) acucar

4 ovos

2 pitadas de sal

1 colheres (cha) de

extrato ou esséncia de bau-
nilha

1 tablete de chocolate
meio amargo picado em cubi-
nhos

1/2 xicara (cha) de
nozes picadas ou castanhas
de caju granuladas

Misture os ovos e o
acucar.

Em seguida, agregue
todos os outros ingredientes
até formar um creme unifor-
me.

Despeje em uma assa-
deira, forrada com papel-
-manteiga e leve ao forno
médio por 40 minutos.

O brownie estara pronto
quando a parte de cima esti-
ver levemente corada e, ao se
espetar um palito, ele esteja
levemente Umido (devido ao
chocolate derretido).

Corte em quadrados
ainda quente e sirva com uma
bola de sorvete de creme, ou
congele nhum saquinho para
freezer.

Para descongelar, colo-
que o brownie num prato
de sobremesa e aqueca no
micro-ondas, poténcia alta,
por 1 minuto.



