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Prefeitura de Junqueiropolis inicia
dia 22 recebimento da Dipam 2023

ASSESSORIA DE IMPRENSA

Diretoria

Municipal
de Fazenda de
Junqueiropolis infor-
ma que o0s produto-
res rurais tém até o
dia 31 de marco para
efetuarem a entrega
da Declaragdo para o
indice de Participacéo
dos Municipios
(Dipam).

A partir do pro-
ximo dia 22/2, a
Prefeitura Municipal de
Junqueirdpolis estara
recebendo os produto-
res rurais que fardo a
entrega dos talbes de
nota fiscal de produtor
para o preenchimento
da Dipam-A.

Para o preenchimen-
to é necessario que o
produtor rural esteja
de posse do taldo de
nota fiscal de produtor,
documento de identifi-
cacdo e Notas Fiscais

Divulgagao/Pref. Municipal

Declaracao da Dipam é obrigatdria e ndo ha custo na entrega

(contra- notas) da produ-
¢ao vendida.

A  declaracao da
Dipam-A é obrigatoria e
ndo ha custo na entrega.
Apenas serdo declarados
os valores ja registrados
nas notas fiscais emiti-
das por contribuintes que
durante o exercicio ante-
rior, estiveram no Cadastro

de Contribuintes do ICMS
como produtores agrope-
cudarios,

inclusive hortifrutigran-
jeiros.

Afuncao social da decla-
racdo da Dipam €& promo-
ver o aumento do indice de
Participacdo do Municipio
(IPM) o que contribui para

gue 0 municipio aumente
a cota do Imposto Sobre
Circulacéao de Mercadorias
e Prestacdo de Servicos
(ICMS) repassado pelo
Governo do Estado.
Lembrando que o valor
arrecadado sera investido
pela Prefeitura em benefi-
cios para 0 municipio.

CULINARIA

FROZEN DE LIMAO SICILIANO

INGREDIENTES

1- 4 limdes sicilianos

2- 200 ml de iogurte
natural

3- 200 ml de creme de
leite

4- 40 ml de gelatina ja
hidratada

5- 2 colheres (sopa) de
mel

6- suco de 1 limao sici-
liano

7- folhas de hortela

MODO DE PREPARO

1- Corte o topo dos
limdes e reserve a tampa

2- Retire todo o recheio
até ficar somente a casca
do limdo, como se fosse
um copinho.

3- Em um liquidificador
adicione o iogurte, o creme
de leite o suco de liméo, a
gelatina liquida e o mel

4- Bata e leve ao conge-
lador por 2 horas

5- Retire e bata nova-
mente, se necessario, adi-
cione mais iogurte

6- Volte com a mistura

para o congelador

7- Deixe mais 1 hora e
repita esse processo por
mais 1 vez.

8- Coloque o frozen
dentro da casca do liméo
siciliano que foi reserva-
do anteriormente, com a
ajuda de um saco de con-
feiteiro

9- Feche com a tam-
pinha, deixando o creme
aparecendo e decore com
as folhas de hortela



