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TERCA-FEIRA, 28 DE FEVEREIRO DE 2023

QUEM
PAGOU
EM DIA

concorrera a um

caminhdo de prémios

m16

Sua contribuicdo
é essencial para o
CRESCIMENTO
da nossa cidade.

0 sorteio sera dia 03/03 as 19h30
Praca da Matriz

CULINARIA

@

BALA BAIANA NA TRAVESSA

INGREDIENTES

RECHEIO

1- 395 g de leite con-
densado

2- 200 ml de creme
de leite

3- 150 g de coco rala-
do

CALDA

1- 2 xicaras de agua

2- 1 + 1/2 xicara de
acucar

3- 3 colheres (sopa)

de vinagre
MODO DE PREPARO

4- Em uma panela,
adicione o leite con-
densado, o creme de
leite e o0 coco ralado

5- Mexa até ficar em
ponto de brigadeiro.

6- Em uma travessa,
adicione o brigadeiro

de coco e leve para
gelar por 30 minutos.

7- Em uma panela
adicione a agua, o acu-
car e o vinagre

3- Deixe virar um
caramelo claro.

9- Adicione sobre o
brigadeiro, leve pra gela-
deira por 1 hora e sirva.



