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QUARTA-FEIRA, 8 DE MARCO DE 2023

DE DRACENA.

PAGUE EM DIA
€ concorra a varios prémios!

n E WWW.DRACENA.SP.GOV.BR

se conecte com a gente!

CONSUETER
REGULAMENTE

Pagando a vista até 15/03/23, ganha 2cUpons
Pagando até 15/12/23 e sem débitos, ganHEeH)

de desconto ate
0 vencimento

PREFEITURA DE

] DRACENA

CIDADE MILAGRE

CULINARIA

BOLO DE PAO DE QUEIJO

INGREDIENTES

1- 3 ovos inteiros

2- 3 xicaras (cha)
de polvilho doce

3- 1 xicara (cha)
de leite

4- 1 xicara (cha)
de dleo

5- 1 colher (café)
de sal

6- 150 g de queijo
parmesao ralado

7- 1 colher (sopa)
de fermento em poé

MODO DE PREPARO

1- Preaqueca o
forno em 180° C por
20 minutos e unte
com 6leo uma forma
redonda com furo
central.

2- Bata no liquidi-
ficador os ovos, o
leite e o 6leo.

3- Em umavasilha,
misture aos poucos
o polvilho, o queijo,

e a mistura do liqui-
dificador.

4- Adicione por
ultimo o fermento e
mexa delicadamen-
te por alguns segun-
dos.

5- Despeje a
massa na forma e
leve ao forno por 30
minutos.



